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Ishrana 1

• Zaradi golemoto zna~ewe, od biolo{ki, 
tehnolo{ki i ekonomski aspekt, posebna 
disciplina 

• Se razviva od 18 vek (objasnet e procesot 
na oksidacija)na oksidacija)

• Dinami~na nauka koja vo sebe sodr`i brojni 
disciplini (metabilizam, bazalni potrebi, 
proizvodni potrebi, krmi, tehnologija na 
proizvodstvo na krmi, dodatoci vo 
krmite....)

Ishrana 2
Prose~en sostav na telo na `ivotni i ~ovek

Vid Voda Proteini Masti Pepel

Govedo 55 17 23 4.6

Sviwa 58 15 24 2.8

Ovca 60 16 20 3.4

Koko{ka 56 21 19 3.2

Kobila 60 17 17 4.5

^ovek 59 18 18 4.3
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Ishrana 3 

• Voda – najzna~na komponenta

– Vodata e varijabilna (35-80%). Vo tkiva 
70-80%, a vo sokovite na teloto 90%. Vo 
embrionot 95%, a kaj goeni grla do 12%.

• Proteini i masti vo slo`eni formi

• Jaglenetite hidrati (pod 1%), kako 
metaboli~ki proces (sozdavawe i 
razlagawe), osven vo mlekoto (laktoza 4-
5%).

Ishrana 4 

• Pepel – Makro elementi neophodni za 
`ivot: Ca, P, Na, K, Cl, Mg, J, Fe, i mikro 
elementi: Cu, Zn, Mn, Co, F.

• Vo ishranata u~estvuvaat okolu 50 r u u u
poedine~ni sostojki (voda, mast, jagleni 
hidrati, 11 esencijalni aminokiselini, 3 
esencijalni masni kiselini, 16 mineralni 
elementi, vitamini, hormoni, fermenti, 
antibiotici, probiotici ....).

Ishrana 5 
Sto~na hrana - krma

• Крмива се производи од растително, 
животиnско или минерално потекло, кои се
користат како храна за doma{nite животни. 

• Sодржат хранителни материи во soodvetnар р р d
форма i sodr`ina, потребни на животните
за izvr{uvawe на животните функции и
продукција.
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Ishrana 5 
Vidovi na krmi

• Poteklo
– растителnи, животински (анимални) и
минерални

• Hranitelni materii
– kabasti (celuloza) i koncentrirani

• Voda
– suvi i so~ni

• Sostav
– proteinski i jaglehidratni


