
 

 

СТУДИСКА ПРОГРАМА 

ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО ПОТЕКЛО 

  

ЕДНОГОДИШНИ  СТУДИИ 

 

ВКУПЕН БРОЈ ПРЕДМЕТИ НА СТУДИСКАТА ПРОГРАМА   

Предмети  Број  Структура  

Задолжителни  4  50,00  

Изборни од листата на ФЗНХ  3  37,50  

Изборни од листата на УКИМ  1  12,50  

Вкупно  8  100,00  

  

БР.  ПРЕДМЕТ  НАСТАВНИК  
ФОНД НА 

ЧАСОВИ  
ЕКТС  

 I СЕМЕСТАР   

 ЗАДОЛЖИТЕЛНИ ПРЕДМЕТИ   

1.  
БИОХЕМИЈА НА ХРАНА  -  ОДБРАНИ  

ПОГЛАВЈА  
Проф. д-р Зоран Поповски  2+1+1  4  

2.  
МИКРОБИОЛОГИЈА  – ОДБРАНИ 

ПОГЛАВЈА  
Проф. д-р Олга Најденовска   

  
2+1+1  4  

3.  МЕТОДИ НА ИСТРАЖУВАЊЕ  Проф. д-р Владо Вуковиќ  2+1+1  4  

4.  БИОМЕТРИKА   Проф. д-р Сретен Андонов  2+1+1  4  

 -изборни предмети (студентот избира три предмета од листа 1)   

5.      2+1+1  4  

6.      2+1+1  4  

7.      2+1+1  4  

 -изборни предмети (студентот избира еден предмет од листата на УКИМ)   

8.      2+0  2  

    ВКУПНО I СЕМЕСТАР    30  

  

II СЕМЕСТАР  
ФОНД НА 

ЧАСОВИ  
ЕКТС  

  ИЗРАБОТКА НА МАГИСТЕРСКИ ТРУД    30  

    ВКУПНО II СЕМЕСТАР    30  

    ВКУПНО:    60  

  

  
ЛИСТА 1. (изборни предмети)        



 

 

ПРЕДМЕТ  НАСТАВНИК  
ФОНД  

НА  
ЧАСОВИ  

ЕКТС  

ХЕМИЈА И ФИЗИКА НА МЛЕКО 1  
Проф. д-р Соња Србиновска 

Доц. д-р Душица Санта  
2+1+1  4  

ТЕХНОЛОШКИ ПРОЦЕСИ ВО МЛЕЧНА 

ИНДУСТРИЈА 1  
Проф. д-р Соња Србиновска 

Доц. д-р Душица Санта  
2+1+1  4  

ПРОБИОТИЦИ И ФУНКЦИОНАЛНИ ОСОБИНИ НА 

МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ 1  
Проф. д-р Соња Србиновска 

Доц. д-р Душица Санта  
2+1+1  4  

СТРУКТУРА И ОСОБИНИ НА МЕСО 2  Проф. д-р Златко Пејковски  2+1+1  4  

ТЕХНОЛОШКИ ПРОЦЕСИ ВО ИНДУСТРИЈА ЗА  
МЕСО 2  

Проф. д-р Златко Пејковски  2+1+1  4  

ТЕХНОЛОГИЈА НА ГОТОВИ ЈАДЕЊА 2  Проф. д-р Златко Пејковски  2+1+1  4  

ТЕХНИКИ НА ГЕНЕТСКО ИНЖЕНЕРСТВО 3  Проф. д-р Зоран Поповски  2+1+1  4  

ПРИМЕНЕТА ДИЕТЕТИКА 3  Проф. д-р Среќко Ѓорѓиевски  2+1+1  4  

НУТРИТИВНИ  РИЗИЦИ 3  
Проф. Д-р Среќко Ѓорѓиевски 

Проф. д-р Методија Трајчев  доц. 

Д-р Димитар Наков  
2+1+1  4  

Безбедност и контрола на храна од анимално  
потекло 1,2,3  

Проф д-р Соња Србиновска  
Проф. д-р Методија Трајчев  
Доц. д-р Душица Санта  
Доц. д-р Димитар Наков  

2+1+1  4  

Прописи за квалитет и безбедност на храна од  
анимално потекло 1,2  

Проф д-р Соња Србиновска  
Проф. д-р Методија Трајчев  
Доц. д-р Душица Санта  
Доц. д-р Димитар Наков  

2+1+1  4  

МОЛЕКУЛАРНИ МЕТОДИ ЗА КОНТРОЛА НА  
АНИМАЛНИ ПРОИЗВОДИ 1,2,3  

Проф. д-р Зоран Поповски  2+1+1  4  

  
СУПЕРСКРИПТИТЕ  1, 2, 3  СЕ ОДНЕСУВААТ НА СООДВЕТНА ГРУПА НА ИЗБОРНИ ПРЕДМЕТИ ВО РАМКИТЕ НА 

МОДУЛИТЕ:  
1- МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ 2- МЕСО И 

ПРОИЗВОДИ ОД МЕСО   
3- НУТРИЦИОНИЗАМ   
  

  



 

 

 

 

ПРИЛОГ 3  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  
  

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

  

  

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  БИОХЕМИЈА НА ХРАНА – ОДБРАНИ ПОГЛАВЈА  

2.  Код    

3.  Студиска програма  Преработки на земјоделски производи од анимално ПОТЕКЛО  

4.  

Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  I година / I семестар  7.   Број на ЕКТС  кредити  
10  

8.  Наставник  Проф. Д-Р ЗОРАН Т. ПОПОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  

Пред да започнат со реализација на курсот, студентите треба 

да располагаат со елементарни предзнаења од биохемија, 

физиологија, исхрана, диететика и нутриционистика стекнати 

на додипломски студии во областа на биотехничките или 

биомедицинските науки.  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):   
Практични компетенции:  

- Искуство за пристапи во подготовката на храната за анализа   
- Искуство од анализите за утврдување на составот на храната    
- Калкулации на резултати од анализи и лабораториска евиденција Теоретски знаења:  
- Познавање на биохемискиот состав на прехранбени производи од најразлично потекло   
- Познавање на ризици од биохемискиот состав на храната   

Познавање на критериуми и принципи за валоризација на храната од биохемиски аспект  

11.  

Содржина на предметната програма:   

  
• Вовед во биохемија на храна  
• Биохемија на цереали  
• Биохемија на зеленчук  
• Биохемија на маслодајни култури  
• Биохемија на овошје  
• Биохемија на ферментирани производи  
• Биохемија на печурки  
• Биохемија на месо и преработки од месо   
• Биохемија на млеко и преработки од млеко  
• Биохемија на јајца  
• Биохемија на морска храна  
• Биохемија на храна од природни извори  
• Алергогеност на храна   
Дигестибилност на храна  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  



 

 

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  75  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

  
45+30 часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  25  часови  

16.2  Самостојни задачи  25  часови  

  16.3  Домашно учење  100  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  20  бодови  

17.3  Активност и учество  20  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  Автор  
Наслов  

  
Издавач  

Година  

  

1.  

Y.H. Hui, Wai-Kit Nip, Leo 

M.L. Nollet, Gopinadhan 

Paliyath, Benjamin K. 

Simpson  

Food Biochemistry  
And Food Processing  

Blackwell Publishing  
2006  

  

2.  McGrow Hill  

Food Science: The 

Biochemistry of Food 

and Nutrition 

Student ed edition  

  2002  

3.          

4.          

5.          

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  Автор  
Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.          

2.          



 

 

3.          

4.          

5.          

6.          

  

  

  

  

   
 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  МИКРОБИОЛОГИЈА – ОДБРАНИ ПОГЛАВЈА  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД 

АНИМАЛНО ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ОЛГА НАЈДЕНОВСКА  

9.  Предуслови за запишување на предметот   -  Микробиологија  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):  
Знаења од областа на микробиологијата на производите од анимално потекло.   
Знаења за улогата на микроорганизмите во приготвување и расипување на производите од анимално 

потекло.  



 

 

11.  

Содржина на предметната програма:  
1. Значење на микроорганизмите во анималната биотехнологија.   
2. Анаеробни ферментации значајни за анималната биотехнологија: алкохолна ферментација, млечно-

киселинска ферментација, пропионска ферментација, маслено-киселинска ферментација, метанска 
ферментација.  

3. Аеробни ферментации значајни за анималната биотехнологија: оцетна ферментација, 
лимонскооксална ферментација.   

4. Разлагање на мастите.   
5. Амонификацијата како процес на разлагање на белковините и нејзината улога.   
6. Микроорганизми во млекото и производите од млеко. Потекло на микроорганизмите во млекото. 

Млекото како суровина за микроорганизмите. Маани во млекото од микробиолошко потекло. Примена 

на чисти култури во производство на млечни производи (сирење, кашкавал, кисело млеко, јогурт, 
кефир, путер и др.).   

7. Микроорганизми во месото и производите од месо. Извори на микроорганизми во месото. Развој на 
микроорганизмите во свежото месо. Значење на технолошките операции при преработката на месо 
врз микроорганизмите во месото.   

8. Микрофлора кај рибите и производите од риби. Извори на микроорганизми во рибите и нивната улога 

во расипувањето.   
9. Микроорганизми во чувањето на јајцата. Извори на микроорганизми во јајцата и нивната улога во 

расипувањето.   
10. Улога на микроорганизмите во силажирањето и приготвувањето на сточна силажа. Улога на 

микроорганизмите во расипувањето на силажата.   
11. Производство на микробна маса како додаток во сточната храна.  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.  
Вежбите ќе бидат аудиториски ,лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава   30  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  
 15  часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи   15  часови  

16.2  Самостојни задачи   15  часови  

16.3  Домашно учење   30  часови  

 

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови   80  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)   10  бодови  

17.3  Активност и учество   10  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  



 

 

  

  

  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Стевиќ Б.  
Технолошка 

микробиологија  
Научна књига, 

Београд  
1962  

2.  Зибероски Ј.  
Земјоделска 

микробиологија  
Табернакул, Скопје  2007  

3.  Мицев Н., Бубалов М.  
Земјоделска 

микробиологија  
Универзитетска 

печатница, Скопје  
1993  

4.          

5.          

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          

6.          

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  МЕТОДИ НА ИСТРАЖУВАЊЕ  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ВЛАДО ВУКОВИЌ  



 

 

9.  Предуслови за запишување на предметот  

Предмети: Информатика или познавање на работа со компјутер 
(познавање на програмите на Misrosoft office package) и Методи 

на истражување и презентација;  
Познавање на основни статистички и инстражувачки термини; 

Информации поврзани со предзнаења за предметот на 

истражување во зависност од групата/подгрупата на 

постдипломски студии.  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):Студентите по завршување на овој предмет треба да се бидат 
оспособени за научно истражување и интер-активна работа (учество во проекти тимски или самостојно,  
истражување, прибирање на податоците, основна анализа, толкување на резултатите, подготовка на 

научни и стручни трудови, нивно објавување и јавна презентација).  

11.  

Содржина на предметната програма:  
Вовед во научно-истражување. Историски развој на методите на научно-истражување. Основни поими на 
истражување во земјоделството. Истражувачка идеја, подготовка и план на научно-истражување. Појдовни 
хипотези на научно истражувањето. Методи на научно истражување во земјоделството. План за 
поставување на експеримент. Спроведување на експеримент. Прибирање на експериментални податоци.  
Анализа на прибраните податоци – основна статистичка обработка. Толкување на добиените резултати. 

Типови на документи – стручни и научни. Пребарување на стручна-научна литература. Користење на 

стручна-научна литература. Пишување на стручен труд (содржина, одделни делови, стил на пишување). 

Пишување на научен труд (содржина, одделни делови, стил на пишување). Цел на презентација. Содржина 

и структура на презентацијата. Презентациски помагала, користење на компјутерски програми, вештини на 

презентирање. Научни и стручни собири  

12.  

Методи на учење:Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, 

изработка на групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на 

предавања, одбрана на проектна задача итн. Вежбите ќе бидат аудиториски. Ќе се практикуваат форуми, 

дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  30 часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  
15+15 часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  15 часови  

16.2  Самостојни задачи  15 часови  

16.3  Домашно учење  30 часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови   69 (3x23)  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)   11  бодови  

17.3  Активност и учество   20  бодови  

18.  
Критериуми за оценување 

(бодови/оценка)  
 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 

   

  

  

  

  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  



 

 

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Bailey D.K.  
Methods of Social 

Research  
Free press, London  1987  

2.  Barić Stana i Car, M.  
Metodika znanstvenih  
istrazivanja u 

stočarstvu  
Zagreb  1972  

3.  Borojević, S.  
Metodologija 

neksperimentalnog 

nučnog rada  
Novi Sad  1974  

4.  Hadživuković, S.  Statistički metodi  
Poljoprivredni fakultet, 

Novi Sad  
1991  

5.  

http://www.languages.ait.ac.th/ 

wur/content.htm: Writing Up 

Research, AIT Language Center's 

online research writing course, 

2009.  

      

6.  Joe Wolfe, J.  
How to Write a PhD 

Thesis  

School of Physics,  
University of New South  
Wales, Sydney,  
Australia  

2006  

7.  Kuba, L. – Koking, Dž.  
Metodologija izrade 

naučnog teksta  
Podgorica,CID,  2004  

8.  
Microfost office programs /  
manuals (Power Point, Word, 

Excel...)  
      

9.  Pucujlić, M.  
Metodologija 

drustvenih nauka  
Savremena  
administracija, Beograd  

1982  

10.  Ross, S. M. and Morrison, G. R.  

Experimental Research  
Methods, Handbook of  
Research for  
Educational  
Communications and  
Technology  

The University of  
Memphis &Wayne State  
University  

2004  

11.  
Šamić, M.  

  

Kako nastaje naučno 

djelo  Svjetlost, Sarajevo  1988  

12.  Snidikor, D. i Kohren, V.  Statistički metodi  Vuk Karadžić, Beograd  1971  

13.  

www.psu.edu/dept/cew/WritingP 
roposals.doc: Writing Thesis and 
Dissertation Proposals, The  
Graduate Writing Center of the 

Center for Excellence in Writing, 

2009.  

      

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          



 

 

 
Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  
1.  Наслов на наставниот предмет  Биометрика  
2.  Код   

3.  Студиска програма    
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО  
ПОТЕКЛО  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  
5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  
6.  Академска година/семестар  1 година / 1 

семестар  
2 година / 3 

семестар  

7.   

Број на ЕКТС  кредити  

4  

8.  Наставник  Проф. д-р Сретен Андонов  
9.  Предуслови за запишување на 

предметот  
Статистика  

10.  Цели на предметната програма (компетенции):  
Компетенциите кои ги стекнуваат студентите се однесуваат на стекнување на теориски знаења и примена на 
научни методи во истражувањата во:  
• Запознавање со основните методи за оцена на статистичките параметри,  
• Пристап за оцена, структура на податоци  
• Практични вештини на нивно секојдневно користење во експериментални цели  

11.  Содржина на предметната програма:  
Вовед. Основни упатства за користење на програмски пакети (SPSS и R). Прилагодување на податоците и 

типови на информации. Дизајнирање на експерименти. Теорија на процени и проценливост. Теорија на 

предвидување. Конструирање на линеарни модели. Оцена на независност на факторите. Оцена на варијанси. 

Регресиски анализи (линеарна, логистичка, орднална). Модели за повеќе особини. Повторливи особини. 

Категориски варијабли и непараметарски тестови. Споредба на лабораториски методи. Оцена на доверливост 

на методите.     
12.  Методи на учење:  

Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  
14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  
15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска 

настава  
30  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, 

тимска работа   

15+15   часови  

16.  Други форми на 

активности  

  

16.1  Проектни задачи  15  часови  
16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  
17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови  40   бодови  
17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и 

усна)  
40   бодови  



 

 

17.3  Активност и учество  20   бодови  
18.  Критериуми за оценување  

(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  
 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  
 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен 

испит  
  

 

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски   

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите   

22.  Литература    

22.1  

Задолжителна литература    

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач   Година  

  

1.  Sokal R.R., Rohlf F.J.  Biometry  
 ISBN 0-7167-24111  

FREEMAN AND 

COMPANY, New 

York, USA.   
  

1995  

2.  Montgomery D.C.  Design and Analysis 

of Experiments, ISBN 

0-471-48735-X  

Wiley and Sons, USA   2005  

3.  O’Mahony Michael  Sensory Evaluation  
of food (Statistical  
Methods and  
Procedures), ISBN 

08247-7337-3  

Marcel Dekker, Inc. 

New York,   
 1985  

22.2  

Дополнителна литература    

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.  Достапни веб сајтови за 

литература и апликации  
      

2.          

  



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет   ХЕМИЈА И ФИЗИКА НА МЛЕКО  

2.  Код    

3.  Студиска програма  ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО ПОТЕКЛО  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  1 година / 1 

семестар  
2 година / 3 

семестар  

7.   

Број на ЕКТС  кредити  

4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р. СОЊА СРБИНОВСКА, ДОЦ. Д-Р ДУШИЦА САНТА  

9.  Предуслови за запишување на 

предметот  
Предзнаења од хемија, биохемија и микробилогија  

10.  Цели на предметната програма (компетенции): Студентите ќе се здобијат со основни познавања за 

структурата, физичките и хемиските карактеристики на млекото како суровина за производство на 

квалитетни млечни преработки.  

11.  Содржина на предметната програма:  
1. Вовед во основите на млекарската индустрија  
- Вовед во тематскита структура на курсот, Развој на млекарството, Поим и дефиниција за млеко  
2. Структура и општи особини на составните компоненти на млекото  
- Хемиски состав на млеко, Вода, сува материја, гасови во млеко, Млечна маст, Хемиски состав на млечна 
маст, Хемиски константи на млечна маст, Физички особини на млечна маст, Промени кај млечна маст, Масна 
капка и нејзина структура, Белковини во млеко, Класификација на белковини во млеко, Особини и структура 
на казеин, Коагулација на казеин , Белковини на млечен серум, Јаглехидрати во млеко,  
Хемиски и физички особини на млечен шеќер (лактоза), Ферментативни процеси кај млеко, Минерални 
материи во млеко , Витамини во млеко, Ензими во млеко  
3. Физичко-хемиски, микробиолошки и органолептички особини на млекото  
- Полидиспрезен систем, Пуферен капацитет на млеко, Точка на мрзнење, Точка на вриење, Киселост на 
млеко, Густина на млеко, Оксидо-редукциски потенцијал на млеко, Оптички особини на млеко, Вискозитет на 
млеко, Површински напон на млеко, Електрична спроводливост на млеко  
4. Важност на млекото во хуманата исхрана  
5. Појава на маститис, фактори кои доведуваат до појава на маститис и штетни последици од заболување 
на млечната жлезда во млекарството  
- Дефиниција и поим за маститис и контрола на маститис, Влијание на маститис врз хемиските особини на 

млеко, Технолошки квалитет на маститично млеко, Соматски клетки  

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска 

настава  
30  часови  



 

 

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, 

тимска работа   

15+15   часови  

16.  Други форми на 

активности  

  

16.1  Проектни задачи  15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови    70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и 

усна)  
  15  бодови  

17.3  Активност и учество    15  бодови  

 

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

22.1  

  

  

  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

1.   Adnan Y. Tamime  Milk Processing and  
Quality Management  

Blackwell Publishing  
Ltd. ISBN: 978-1-405- 
14530-5. United  
Kingdom  

2009  

2.   Trevor J. Britz, Richard K. 

Robinson  
Advanced Dairy  
Science and  
Technology,  

Blackwell Publishing 

Ltd.,  
2000  

3.   О.Мачеј. С. Јовановиќ, 

М.Бараќ  
Протеини млека  Београд  2006  

4.   Ljubica Tratnik   

  

Mlijeko, Tehnologija,  
Biokemija i  
Mikrobiologija   

Zagreb   

  

1998  

5.   Зора Мијачевиќ  Технологија млека  Београд  1992  

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

Број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.   Robert G. Jensen  

  

Handbook of milk 

composition,  
Academic Press  1995  



 

 

2.   Y.H. Hui  

  

Dairy Science and  
Technology  
Handbook,  
Principles and  
Properties (Volume  
1, Volume 3)  

Wiley-VCH  1993  

3.   Tetra Pak   

  

Dairy Processing  
Handbook  
Processing systems   

Tetra Pak   

  

1995  

4.   Elmer H. Marth & James L. 

Steele,  
Applied Dairy  
Microbiology,  
Second Edition  

Marcel Dekker Inc.  2001  

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ТЕХНОЛОШКИ ПРОЦЕСИ ВО МЛЕЧНА ИНДУСТРИЈА  

2.  Код    

3.  Студиска програма   ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р. СОЊА СРБИНОВСКА, ДОЦ. Д-Р ДУШИЦА САНТА  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Познавање на физичко-хемискиот состав на млекото и 

микробиологија на млеко  

10.  Цели на предметната програма (компетенции): Студентите ќе се здобијат со основни познавања од 

млекарската индустрија, млекото како суровина и постоечките технолошки постапки за негова преработка 

во квалитетни финални производи. Детален приод кон различни технолошки постапки кои се применуваат 

во млекарската индустрија за производство на ферментирани млечни производи како сирење, путер, млечни 

конзерви, млеко во прав, сладолед, лактоза, казеин и др.  



 

 

11.  Содржина на предметната програма:  

  
1. Прием на млеко во млекопреработувачките објекти   
- Вовед во тематската структура на курсот  
- Чување, откуп и транспорт на млеко  
- Прием на млеко  
- Контрола на квалитет  
- Плаќање на млекото  
- Мерење на млекото  
2. Технолошки процеси при обработка на млеко  
- Принципи на центрифугација  
- Кларификација, стандардизација, бактофугација, хомогенизација и деаерација на млекото - 

Пастеризација и стерилизација  
- Мембрански постапки  
3. Конзумно и ферментирано млеко  
- Модифицирани млека - Ароматизирани млека  
- Пастеризирано конзумно млеко  
- Стерилизирано конзумно млеко  
- Пакување на млеко  
-Транспорт и дистрибуција на конзумно млеко  
4. Масларство   
- Состав и хранителна вредност на павлака и кајмак   
- Технологија на производство на павлака   
- Технологија на производство на кајмак  
- Технологија на производство на путер    
- Пакување, складирање и нега на путер  
- Маани на путер   
- Рандман во масларството  
5. Сирењарство  
- Вовед во сирењарство   
- Фактори кои влијаат врз погодност на млеко за преработка во сирење  
- Технологија на производство на сирење   
- Класификација на сирењата  
- Зреење на сирења   
- Рандаман на сирења  
- Пакување, лагерување и нега на сирења  

 

 - Технолошки процеси при производство на одделни видови сирења - меки, полутврди и тврди - 

Албумински сирења   
- Топени сирења  
- Маани кај сирења   
- Нови методи за производство на сирења  
6. Млечни конзерви   
- Технологија на производство на сладолед   
- Технологија на производство на млеко во прав  

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
  
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  



 

 

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска 

настава  
30  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, 

тимска работа   

15+15   часови  

16.  Други форми на 

активности  

  

16.1  Проектни задачи  15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови    70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и 

усна)  
  15  бодови  

17.3  Активност и учество    15  бодови  

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен 

испит  
  

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на 

наставата  
Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

22.1  

  

  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

1.   Adnan Y. Tamime  Milk Processing and 

Quality Management  
Blackwell Publishing  
Ltd. ISBN: 978-1-405- 
14530-5. United  
Kingdom  

2009  

2.   Trevor J. Britz, Richard 

K. Robinson  
Advanced Dairy  
Science and  
Technology,  

Blackwell Publishing Ltd.,  2000  

3.   О.Мачеј. С. Јовановиќ, 

М.Бараќ  
Протеини млека  Београд  2006  

4.   Ljubica Tratnik   

  

Mlijeko, Tehnologija,  
Biokemija i  
Mikrobiologija   

  

Zagreb   

  

1998  

 

 
  

5.   Зора Мијачевиќ  Технологија млека   Београд   1992  



 

 

22.2  

Дополнителна литература    

Ред.  

Број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.   Paul L.H. McSweeney, Patrick  
F. Fox, Paul D. Cotter and  
David W. Everett  

Cheese: Chemistry,  
Physics and  
Microbiology  

Elsevier  2017  

2.   

Y.H. Hui  

Dairy Science and  
Technology  
Handbook,  
Applications,  
Science, Technology  
& Engineering  
(Volume 1)  

Wiley-VCH, Inc.  2017  

3.   Elmer H. Marth & James L. 

Steele  
Applied Dairy 

Microbiology  
Marcel Dekker Inc.  2001  

4.   P.F. Fox & P.L.H. Mc  
Sweeney  

Dairy chemistry and 

Biotechnology  
Blackie Academic & 

Professional  
1998  

  5.   
Ramesh C. Chandan  

Manufacturing 

yogurt and 

fermented milks  
Blackwell Publishing  2006  

  6.   
A.Y. Tamime and R.K. 

Robinson  

Yoghurt: Science 

and Technology, 

Second Edition  

Woodhead Publishing 

LTD.  
2000    

  



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ПРОБИОТИЦИ И ФУНКЦИОНАЛНИ ОСОБИНИ НА МЛЕКО И 

МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ  

2.  Код    

3.  Студиска програма   ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р. СОЊА СРБИНОВСКА, ДОЦ. Д-Р ДУШИЦА САНТА  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Предзнаења од хемија и микробиологија  

10.  Цели на предметната програма (компетенции): Студентите ќе се здобијат со познавања за функционалните 

карактеристики на храната со посебен осврт кон млекото и млечните производи.  

11.  Содржина на предметната програма:  
1. Класификација на функционалните млечни производи  
- дефиниција за млечни фунционални производи  
- хемиски состав на млеко  
- ферментирани млечни производи  
2. Влијание на функционалните млечни производи врз здравјето на човекот  
- рак на дебелото црево и млечни производи (поврзаност на ракот на дебелото црево со начин на 

исхрана; калциум; казеин; сурутка; коњугирана линоленска киселина; сфинголипиди; пребиотици и 
пробиотици; механизми на антиканцерогеност и антитоксигеност на пробиотиците и пребиотиците)  
- коронарни срцеви заболувања (ризик-фактори и начин на исхрана);  
- остеопороза (епидемиологија; абсорпција на калциум и препорачана дневна количина)  
- пробиотици и алергии предизвикани од храна (механизми и симптоми на алергии предизвикани од 
храна; клиничка поврзаност на алергии од храна со пробиотици);  
3. Млечни олигосахариди како функционална храна (структура на слободни ологосахариди; 

физиолошки функции; позитивно дејство на олигосахаридите врз составот на интестиналната флора и 
цревни заболувања; позитивно дејство на олигосахаридите врз имунитетот);  
4. Млечно-киселински бактерии (lab) во функционалните млечни производи (користење на lab во 
производство на ферментирани млечни производи; млечни со пробиотски соеви на lab и нивната улога за 

здравјето на човекот);  
5. Коњугирана линоленска киселина (cla) како функционална храна (природни извори на cla; влијание 
на технолошките процеси врз количината на cla; функционална корист на cla за здравјето на човекот) 6. 
Функционални млечни производи;  
- казеинофосфопептиди (kfp) како функционални компоненти (структурни карактеристики и производство на 
kfp; kfp и биодостапност на калциум; метаболизам на kfp; функционална корист на kfp при артериосклероза, 
дијабетис и имунитет);  
7. Подобрување на функционалност на пребиотици и пробиотици;  
8. Збогатување на млечните производи со железо, нов пристап;  
9. Проценка на безбедноста на пробиотиците во однос на антибиотска резистенција; 10. Однос на 

потрошувачите кон функционалната храна   

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
  



 

 

Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска настава  30  часови  

 

  15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, 

тимска работа   

15+15   часови  

16.  Други форми на 

активности  

  

16.1  Проектни задачи   15  часови  

16.2  Самостојни задачи   15  часови  

16.3  Домашно учење   30  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови    70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и 

усна)  
  15  бодови  

17.3  Активност и учество    15  бодови  

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен 

испит  
  

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на 

наставата  
Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

22.1  

  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

1.   Tiina Mattila-Sandholm ,  
Maria Saarela  

  

Functional dairy 

products,  

 Woodhead Publishing  
Ltd and Crc Press Llc,  
Cambridge England  

2003  

2.   
Соња Србиновска  Интерна скрипта      



 

 

3.   Maria Saarela  

  

Functional dairy  
products, volume 2  

  

Woodhead Publishing  
Limited  

  

2007  

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

Број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.   
Colette Shortt, John 

O’Brien,   

  

Handbook of  
Functional Dairy  
Products  

  

CRC Press LLC  

  
2004  

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  Структура и особини на месо  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ЗЛАТКО ПЕЈКОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Предзнаења од биохемијата, микробиологијата и технологијата 

на месото  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции):  
Студентите ќе се здобијат со основни познавања за структурата, физичките и хемиските карактеристики на 

месото како суровина за производство на квалитетни  преработки од месо.  

11.  

Содржина на предметната програма  
Видови месо по потекло. Вештачко месо. Градба на месото. Хемиски состав на месото. Хранлива вредност. 
Сензорни особини на месото. Особини на месото важни од аспект на неговата преработка. Постмортални 

промени: гликолиза, мртовечка вкочанетост, зреење. Хистолошки промени во мускулите post mortem.  
Начини на омекнување на месото. БМВ (PSE) месо. ТЦС (DFD) месо. Смрдливо зреење. Кисело вриење. HAUT-

GOUT. Гниење на месото. Слузавост. Делови што се јадат и што не се јадат. Квалитет на јајцата. Класирање 

и конзервирање.  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.. Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат 

форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  
30 часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

15+15  

  
часови  

16.  Други форми на активности  16.1  Проектни задачи  15  часови  



 

 

  16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  15  бодови  

17.3  Активност и учество  15  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

 

 

22.1  

Задолжителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Џинлески Б.  
Месо и преработки 

од месо  
Земјоделски 

факултет, Скопје  
1990  

2.  Данев М.  

Хигиена и 

технологија на 

месо, риби, јајца и 

нивни производи  

Ветеринарен 

факултет, Скопје  
1999  

22.2  

Дополнителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

  



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  Технолошки процеси во индустријата за месо  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ЗЛАТКО ПЕЈКОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Предзнаења од биохемијата, микробиологијата и технологијата 

на месото  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции): Студентите ќе се здобијат со основни познавања од 

индустријата за месо, месото како суровина и постоечките технолошки постапки за негова преработка во 

квалитетни финални производи. Ќе се запознаат со различни технолошки постапки кои се применуваат во 

индустрија за месо при неговото добивање и конзервирање како и со алатите кои се користат за неговата 

обработка и преработка.  

11.  

Содржина на предметната програма  
Објекти за производство на месо, Превоз и подготвување на животните за колење, Технолошки операции во 

процесот на колењето и обработката, Линии за колење и обработка, Собирање и обработка напридружните 

производи, Ладење на месото, Расекување и категоризација на месото, Топло расекување, конфекционирано 

месо, МОМ, Конзервирање на месото со лад (ладење и смрзнување), Обработка и конзервирање со топлина, 

Конзервирање со солење и саламурење, Конзервирање со димење, Алати и машини во индустријата за месо.  

12.  

Методи на учење:Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, 

изработка на групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на 

предавања, одбрана на проектна задача итн..Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе 

се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  
30 часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

15+15  

  
часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  15  бодови  

17.3  Активност и учество  15  бодови  

18.  
Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  



 

 

  

  

  

  

  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

 

22.  

Литература     

22.1  

Задолжителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Џинлески Б.  
Месо и преработки 

од месо  
Земјоделски 

факултет, Скопје  1990  

2.  Данев М.  

Хигиена и 

технологија на 

месо, риби, јајца и 

нивни производи  

Ветеринарен 

факултет, Скопје  
1999  

22.2  

Дополнителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

  



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ТЕХНОЛОГИЈА НА ГОТОВИ ЈАДЕЊА  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година / 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ЗЛАТКО ПЕЈКОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Предзнаења од технологијата на месото, мастите и маслата,  

млекото, брашната и скробот, зеленчукот како и 

микробиологијата, сензориката и токсикологијата  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции):Студентите ќе се здобијат со познавања од  разните видови 

готови јадења и технолошките процеси при нивната изработка.  

11.  

Содржина на предметната програма: Поим и поделба на индустриски произведената готова храна, Основни 
карактеристики и квалитет на индустриски произведената готова храна, Адитиви кои се користат при 

производството на мајонез, салатен крем, сосови и прелив; Лабораториска контрола на квалитетот на 
салатите и сосовите, Додатоци на јадењата, Концентрати за супи и сосови, Ензимски третман на зеленчукот, 
Стерилизирана и смрзната  готова храна, Додатоци (адитиви) во готовата храна (емулгатори и зајакнувачи 
на вкусот), Додатоци од растително, животинско и микробиолошко потекло; Додатоци – производи,  
Термичка обработка на месото, Производство на јадења од компир (пржен компир), Производство на јадења 

од компир (дехидрирано компир пире), Производство на детска храна (дехидрирани производи за исхрана 

на деца до шестмесечна возраст), Производство на детска храна (дехидрирани производи за исхрана на 

деца од 6 до 12 месечна возраст), Каши за деца конзервирани со термичка стерилизација.  

12.  
Методи на учење:Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, 

изработка на групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на 

предавања, одбрана на проектна задача итн.. Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски.   

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  30  
часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

15+15  

  
часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  15  бодови  

17.3  Активност и учество  15  бодови  

18.  
Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  



 

 

  

  

  

  

  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

 

22.  

Литература     

22.1  

Задолжителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Јованка Попов – Раљиќ  
Технологија и 

квалитет готове 

хране  
Нови Сад  1999.  

2.  Милица Гугушевиќ Ѓаковиќ  
Индустријска 

производња готове 

хране  
 Београд-Земун  1989  

3.  Проф.д-р Златко Пејковски  
скрипта-  
Производство на 

готови  јадења  
    

  



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ТЕХНИКИ НА ГЕНЕТСКО ИНЖЕНЕРСТВО  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година/ 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ЗОРАН Т. ПОПОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  

Пред да започнат со реализација на курсот, студентите треба 

да располагаат со елементарни предзнаења од генетика, и 

молекуларна биологија стекнати во рамките на соодветните 

додипломски студии од областа на биолошките и 

биотехничките науки.  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):  
Практични компетенции:  

- Манипулација со ДНК и РНК   
- Користење на апарати за работа со нуклеински киселини Теоретски знаења:  
- Примена на техниките на генетското инженерство во науката за животни  

Ризици од неконтролирано користење на техниките на рекомбинантната ДНК технологија  



 

 

11.  

Содржина на предметната програма:  
-Изолација и пурификација на ДНК и РНК  

- Изолација од различен материјал   
- Пристапи во пурификација   

-Квантификација на нуклеински киселини   
- спектрофотометриски   
- дензитометриски   

-Електрофореза на ДНК   
- Електрофореза на агарозен гел  
- Електрофореза на полиакриламиден гел  

-Амплификација на ДНК   
- PCR  
- Nested PCR  
- Multiplex PCR  
- Real-time PCR  

-Реверзна транскрипција  
-Дигестија  и лигирање   

- RFLP - AFLP  
- Спојување на ДНК фрагменти   

-Обележување  
- Радиоактивно обележување   
- Нерадиоактивно обележување   

-Хибридизација   
- Dot-blot  
- Southern-blot   

-Секвенционирање   
- Sanger-ов метод   
- ДНК секвенатор  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.  

 Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  30  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  
15+15  часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи    15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  80  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  10  бодови  

17.3  Активност и учество  10  бодови  

18.  Критериуми за оценување   до 50 бода  5  (пет) (F)  



 

 

(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Desmond S.T. Nicholl  
An introduction to  
Genetic Engineering  

Studies Biology  1999  

2.  
Z.T. Popovski, B. Dimitrievska 

and K. Porcu  

Manual for application 

of DNA methods in 

livestock production  
  2002  

3.          

4.          

5.          

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          

6.          

  

  

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ПРИМЕНЕТА ДИЕТЕТИКА  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКА НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ  ОД 

АНИМАЛНО ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  



 

 

6.  Академска година/семестар  
1 година/ 1 семестар  
2 година / 3 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
4  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р СРЕЌКО ЃОРЃИЕВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот    

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):   
Разбирање на нутритивните теми. Стекнување на основни вештини за собирање и толкување на релевантни 

податоци поради носење на судови. Способност за пренос на информации, идеи, како на стручната така и 

на широката јавност.  

11.  

Содржина на предметната програма:   
Принципи и видови на исхрана. Улога на хранливите материи во човечкиот организам. Дефиниции, опис на 

функции, ефекти од суфиците и дефиците на хранливите материи. Извори на хранливи материи. Диететски 

референтни инпути. Енергетски биланс на човечкиот организам. Потреби во хранливи материи. Исхраната 

за време на одделни фази од животниот циклус. Методи за оцена на телесната кондиција. Контрола на 

тежината  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат 

форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  30  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

  
15+15 часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи    15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови    80  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)    10  бодови  

17.3  Активност и учество    10  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  
Литература  

22.1  Задолжителна литература  



 

 

  Ред.  

број  
Автор  Наслов   Издавач   Година  

1.  Pribiš, P.  
Nutritivne osobine 

hrane  

 
Novi Sad  

 
1999  

2.  Lutz, C., Przytulski, K.  
Nutrition and diet 

therapy  
 Philadelphia  

  
 

2006  

22.2  

Дополнителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

   



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  Нутритивни ризици  

2.  Код    

3.  Студиска програма  Преработка на земјоделски производи од анимално потекло  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  2 година / 3 семестар  
1 година / 1 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  кредити  

4  

8.  Наставник  Проф. д-р Среќко Ѓорѓиевски  
Проф. д-р Методија Трајчев  
Доц. д-р Димитар Наков  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Базични  предзнаења  од  анатомија, 

 физиологија, репродукција, технологија на одгледување 

на фармските животни.  

10.  Цели на предметната програма (компетенции):  
Вовед во имплементацијата на системите за безбедност во целокупното примарно сточарско производство, 

контролни точки и стандарди за безбедно производство  

11.  Содржина на предметната програма:  
Храна. Присуство на токсични материи во храната и нивно влијание врз вредностa на храната и исхраната. 

Анатомија, физиологија и биохемија на интестиналниот тракт (абсорбција на храната, метаболизам на 
ентероцитите, пасивна дифузија, носачи, ендоцитоза, егзоцитоза, пренос на материи преку клеточната 
мембрана, транспорт на токсините во циркулацијата, доаѓање на токсините до ткивата, формирање на 
депоа во црн дроб, бубрези, коски, масни депоа, физиолошки бариери за токсините, баланс на течности во 
организмот и дијареа,). Фактори кои влијаат врз токсичноста на храната (диета и биотрансформација, 
квантитативни и квалитативни нутритивни промени на протеините, липидите, јагленохидратите, 

витамините и минералните материи).   
Енергетски дебаланс. Протеински дебаланс. Витаминско-минерални суфицити. Витаминско-минерални 

дефицити. Неправилно обележување на храната. Оценка на нутритивниот статус. Адитиви и контаминенти 

во храната (конзерванси, антиоксиданси, засладувачи, бои). Алергиски реакции на внесената храна. 

Превенирање и заштита од нутритивните ризици.  

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
  
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска настава  часови 30  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, тимска 

работа   

  
часови 

15+15  

16.  Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи    15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  



 

 

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови  2 x 30 = 60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  20  бодови  

17.3  Активност и учество  20  бодови  

18.  Критериуми за оценување (бодови/оценка)   до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

   

  

  

  

  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

Литература   

22.1  

  

  

Задолжителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

1.  Данев, М.  Хигиена и 

технологија на месо, 

риби, јајца и нивни 

производи  

Универзитет "Св.  
Кирил и Методиј" во  
Скопје  

1999  

2.  
Karroll Lutz, Karen Przytulski  

Nutrition and Diet  
Therapy: Evidence –  
Based Applications  

F. A. Davis Company, 

Philadelphia  2006  

3.  Агенција за храна и 

ветеринарство на РМ  
Закон за безбедност 

на храната  
Сл. Весник на РМ  157/2010  

4.   Валстра, П., Вутерс, Ј.Т.М., 

Гертс, Т.Ј.  
Наука и технологија 

на млеко  
Taylor and Francis  
Group, LLC  
Арс Ламина ДОО  

2006  

5.  Хју, Ј.Х., Нип, В.К., Роџерс, 

Р.В., Јанг, О.А.  
Наука за месото и 

негова примена  
Marcel Dekker, Inc.  
Арс Ламина ДОО  

2001  

          

          

Дополнителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.  Omeye, S.T.  Food and nutritional 

toxicology  
CRC Press LLC  2004  



 

 

22.  

  

  

22.2  

  

  

2.  Edelstein, S., Gerald, B.,  
Bushell, T.C., Gundersen, C.  

Food and nutrition at 

risk in America: food 

insecurity, 

biotechnology, food 

safety and 

bioterrorism  

Jones and Bartlett 

Publischers, LLC.  
2009  

3.  Arvanitoyannis, I.S.  HACCP and ISO  
22000: Aplication to 

Foods of animal 

origin  

Blackwell Publishing, Inc.  2009  

4.  Kotsonis, F.N. and Mackey, 

M.A.  
Nutritional  
Toxicology, Second  
Edition  

CRC Press  2001  

5.  Helferich, W. and Winter, 
C.K.  
  

Food Toxicology  CRC Press  2000  

  

  

  

  

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  Безбедност и контрола на храна од анимално потекло  

2.  Код    

3.  Студиска програма  Преработка на земјоделски производи од анимално потекло  



 

 

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  2 година / 3 семестар  
1 година / 1 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  кредити  

4  

8.  Наставник  Проф. д-р Методија Трајчев  
Проф. д-р Соња Србиновска  
Доц. д-р Димитар Наков  
Доц. д-р Душица Санта  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Базични предзнаења од хемија и микробиологија на храна.  

10.  Цели на предметната програма (компетенции):  
Запознавање со критичните точки при производството на храна од анимално потекло, ризиците за 

контаминација на храната, болести кои се пренесуваат со храната, успешно менаџирање со процесот на 

производство на храна од анимално потекло, производство на безбедна храна и заштита на потрошувачите  

11.  Содржина на предметната програма:  

  
• Критични точки во технологијата за производство на храна од анимално потекло (Транспорт на 

животните, производство на месо, процесирање, контрола на хигиенската исправност и расипување на 

месото, производство на млеко, контрола на хигиенската исправност на млекото и млечните производи 
производство на јајца, процесирање, контрола на хигиенската исправност и расипување на јајцата, 

производство на аквакултурни производи, процесирање, контрола на хигиенската исправност и расипување)  
• Болести кои се пренесуваат преку храната од анимално потекло (Извори на контаминација на храната: 

примарни и секундарни, раширеност на болестите кои се пренесуваат преку храната, бактерии во храната од 

анимално потекло поврзани со инфекции и интоксикации, вируси и рикеции во храната поврзани со инфекции 
и интоксикации, габи и паразити поврзани со инфекции и интоксикации со храна, немикробни загадувачи на 

храната од анимално потекло)  
• Резидуи во производите од анимално потекло (Хемиски резидуи, пестициди и адитиви, радиоактивни 

елементи, резидуи од лекови, хормони, антибиотици, токсини, алергени)  
• Mониторинг и инспекциски надзор при производството и пласирање на храна од анимално потекло, 
Хигиенска оцена и контрола на преработките од месо и млеко, Воведување систем за следливост на храната 
од анимално потекло, Контрола на внатрешниот промет со храна од анимално потекло, Контрола на увоз и 
извоз на храна од анимално потекло, ТРАЦЕС систем , Систем за брзо предупредување за храна и добиточна 
храна- РАСФФ   
• Meѓународни аспекти на анализата на ризикот, институционален систем за анализа на ризик, процес 

на донесување на научни мислења,   
• Заштита на потрошувачите, информации за потрошувачите, перцепција на ризикот, измами, 

перцепција на ризик  
• Означување, информации за составот на храната oд анимално потекло, бази на податоци за составот 

на храната   

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска настава  часови 30  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски),  
  

15+15  часови  



 

 

   консултации, семинари, тимска 

работа   
 

16.  Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи    15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови  2 x 30 = 60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  20  бодови  

17.3  Активност и учество  20  бодови  

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

1.  Mansel W. Griffiths  

  

Improving the safety  
and quality of milk  

  

Woodhead Publishing  
Limited  

  

2010  

2.  Данев, М.  Хигиена и 

технологија на месо, 

риби, јајца и нивни 

производи  

Универзитет "Св.  
Кирил и Методиј" во  
Скопје  

1999  

3.  Рашета, Ј.  Хигиена и 

технологија меса  
Ветеринарски 

факултет - Београд  
1985  

4.          

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.  Hubbert, W.T., Hagstad, H.V., 
Spangler. E., Hinton,  
M.H., Hughes, K.L.  

Food safety and 

quality assurance: 

Foods of animal 

origin  

Iowa State University 

Press  
1996  

2.  Redman, N.E.  Food safety:  
Secound edition  

ABC-CLIO, Inc  2007  



 

 

3.  Arvanitoyannis, I.S.  HACCP and ISO  
22000: Aplication to 

Foods of animal 

origin  

Blackwell Publishing, Inc.  2009  

4.  Leliverd H.L.M., M.A. Mostert, 

J. Holan, B.  
Hygiene in food 

processing  
Woodhead Publishing  
Limited, Cambridge  
England  

2003  

  

  

  

  

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  Прописи за квалитет и безбедност на храна од анимално 

потекло  

2.  Код    

3.  Студиска програма  Преработка на земјоделски производи од анимално потекло  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, оддел)  
  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  2 година / 3 семестар  
1 година / 1 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  кредити  

4  

8.  Наставник  Проф. д-р Соња Србиновска  
Проф. д-р Методија Трајчев  
Доц. д-р Душица Санта  
Доц. д-р Димитар Наков  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Базични предзнаења од хемија, микробиологија, производство и 

преработка на храна  

10.  Цели на предметната програма (компетенции):  
Стекнување знаење за легислативата за безбедност и квалитет на храната во ЕУ и во РМ. Стекнување основни 

вештини за користење и имплементирање на прописите за безбедност и квалитет на храната од анимално 

потекло.   

11.  Содржина на предметната програма:  
Дефинирање на основните прописи за квалитет и безбедност на храната во РМ   
Основни принципи на законот за храна (хигиена, следливост, справување со кризи по безбедноста на храната). 
Добра фармска пракса, добра производна пракса.  
Преглед на селектирани области од националното законодавство:  
 -означување на храна од анимално потекло, нутритивни ознаки, здравствени ознаки, адитиви, генетски 
модифицирана храна, контаминенти, материјали во контакт со храната, нова храна, ветеринарно јавно 
здравство, идентификација и регистрација на животните; благосостојба на животните; ветеринарни 
препарати, квалитет на земјоделски производи; заштитени ознаки за квалитет   
Вовед во европското право од областа на безбедноста на храната. Компаративен приод на основните  закони  

за квалитет и безбедност на храната од анимално потекло во ЕУ и РМ, Хигиенски пакет ЕУ и РМ,  

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  



 

 

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска настава  часови 30  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, тимска 

работа   

  
часови 

15+15  

16.  Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи    15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови  2 x 30 = 60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  20  бодови  

17.3  Активност и учество  20  бодови  

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

   

  

  

  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература   

22.1  

  

  

Задолжителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

2.  Собрание на РМ  Закон за безбедност 

на храната  
Сл. Весник на РМ  157/2010  

3.  Собрание на РМ  Закон за 

ветеринарно јавно 

здравство  

Сл. Весник на РМ  114/2007  

4.  Собрание на РМ  Закон за 

ветеринарно 

здравство  

Сл. Весник на РМ  113/2007  

  European Food law   

  

Raymond O’Rurke     2001  

  Kaarin Goodburn  

  

  

EU food law  Woodhead Publishing  
Limited  

  

2000  



 

 

22.2  

Дополнителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.  European Parliament and 

Council  
Regulation (EC) No  
852/2004,  
853/2004, 854/2004  

Official Journal of the  
European Union  

2004  

2.  Данев, М.  Хигиена и 

технологија на месо, 

риби, јајца и нивни 

производи  

Универзитет "Св.  
Кирил и Методиј" во  
Скопје  

1999  

3.  Arvanitoyannis, I.S.  HACCP and ISO  
22000: Aplication to 

Foods of animal 

origin  

Blackwell Publishing, Inc.  2009  

  

  

  

  

  

  

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  
МОЛЕКУЛАРНИ МЕТОДИ ЗА КОНТРОЛА НА АНИМАЛНИ 

ПРОИЗВОДИ   

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, оддел)  Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
2 година / 3 семестар  
1 година / 1 семестар  

7.   
Број на ЕКТС  кредити  

4  

8.  Наставник  Проф. д-р Зоран Поповски  

9.  Предуслови за запишување на предметот  

Пред да започнат со реализација на курсот, студентите треба да 

располагаат со елементарни предзнаења од биохемија, 

молекуларна биологија, генетско инженерство и хемија стекнати 

во рамките на соодветните додипломски студии од областа на 

биолошките и биотехничките науки.  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):  
Практични компетенции:  
Познавање на инструменти кои се користат во рекомбинантна ДНК технологија  
Анализа на ДНК  Анализа на протеини   Теоретски знаења:  
Примена на молекуларни техники при контрола на потеклото и квалитетот на анималните производи.  



 

 

11.  

Содржина на предметната програма  
Анализа на протеини   
           ELISA  
      Електрофореза   
      Хроматографија  
      Спектрофотометрија и колориметрија   
Анализа на ДНК  
Изолација   
Амплификација   
Дигестија   
Хибридизација   
Секвенционирање   
Примена на техники за анализа на протеини и ДНК во контролата на анимални производи  Потекло 

и состав на месо  
Потекло и состав на млеко   
Утврдување на присуство на причинители на алиментарни токсикоинфекции на ДНК ниво   
Утврдување на ГМО во анимални производи   
Утврдување на протеински профил на анималните производи  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.  
Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  4 EKTС x 30 часови = 120 часови  

14.  Распределба на расположливото време  30+15+15+60 = 120 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  30  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

  
15+15 часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи    15  часови  

16.2  Самостојни задачи  15  часови  

16.3  Домашно учење  30  часови  

17.  

Начин на оценување   

17.1  Тестови  80  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  10  бодови  

17.3  Активност и учество  10  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит     



 

 

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски   

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите   

22.  

Литература   

22.1  

Задолжителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач   Година  

1.  Multon, J.L  

Analysis and Control 
Methods for Food and 
Agricultural Products, 
Analysis of  
Food Constituents  

  

 

1997  

2.  Levin, R.E  

Rapid Detection and  
Characterization of  
Foodborne  
Pathogens by  
Molecular  
Techniques  

  

 

2009  

3.           

4.           

5.           

22.2  

Дополнителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач   Година  

1.           

2.           

3.           

4.           

5.           

6.           

  

  

  

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  
ОДБРАНИ ПОГЛАВЈА ОД АНИМАЛНА БИОТЕХНОЛОГИЈА - 

МЛЕКО  

2.  Код    

http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1


 

 

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКА НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  I година / I семестар  7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
10  

8.  Наставник  
ПРОФ. Д-Р ВЛАДИМИР ЏАБИРСКИ   
ПРОФ. Д-Р ЃОКО БУНЕВСКИ  
ПРОФ. Д-Р КОЧО ПОРЧУ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Потребни се предходни познавања од предметите: Општо 

сточарство, Говедарство, Овчарство, Козарство, Млеко и 

преработки од млеко  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции):  
Знаења и вештини од современо производство на мелко од  говеда, овци и кози   

11.  

Содржина на предметната програма:  
Биолошки својства на говедата   
Производни системи во говедарството  
Поважни производни типови и раси говеда   
Технологија на одгледување на млечни раси говеда  
Фактори кои влијаат врз млечноста кај кравите  
Фази на лактација и оцена на перзистенција  
Молзење на крави  
Селекција на млечни говеда за производство на млеко  
Сместување и нега на млечни говеда  
Биолошки својства на овците и козите  
Производни системи во овчарството и козарството  
Производни типови и раси овците и козите  
Технологија на одгледување на одделни производни типови овци  
Технологија на одгледување на одделни производни типови кози  
Фактори кои влијаат врз млечноста кај овците и козите  
Молзење на овци и кози  
Селекција на млечни овци и кози за производство на млеко  
Сместување и нега на млечни овци и кози  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.  
  
Вежбите ќе бидат аудиториски и лабораториски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  75  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  
45+30  часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  25  часови  

16.2  Самостојни задачи  25  часови  



 

 

16.3  Домашно учење  100  часови  

17.  Начин на оценување  

 

 17.1  Тестови   60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)   20  бодови  

17.3  Активност и учество   20  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет)  (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Трајковски Т., Буневски Ѓ.  
Говедарство 

(учебник)  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2006  

2.  Буневски Ѓ.  
Практикум по 

говедарство  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2009  

3.  Трајковски Т., Буневски Ѓ.  
Коњарство 

(учебник)  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2007  

4.  Џабирски В.  

Овчарство и 

козарство 

(авторизирани 

предавања)  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2008  

5.          

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          



 

 

6.          

  

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ОДБРАНИ ПОГЛАВЈА ОД АНИМАЛНА БИОТЕХНОЛОГИЈА - МЕСО  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКА НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  I година / I семестар  7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
10  

8.  Наставник  

ПРОФ. Д-Р ДРАГОСЛАВ КОЦЕВСКИ   
ПРОФ. Д-Р ВЛАДО ВУКОВИЌ  
ПРОФ. Д-Р ВЛАДИМИР ЏАБИРСКИ  
ПРОФ. Д-Р ЃОКО БУНЕВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Потребни се предходни познавања од предметите: Општо 

сточарство, Говедарство, Овчарство, Козарство, Свињарство, 

Живинарство, Месо и преработки од месо  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции):  
Знаења и вештини од современо производство на месо од  говеда, свињи, овци, кози и живина   



 

 

11.  

Содржина на предметната програма:  
Биолошки својства на говедата   
Производни системи во говедарството  
Поважни производни типови и раси говеда   
Технологија на одгледување на гојни раси говеда  
Фактори кои влијаат врз производството на месо кај говедата  
Системи на гоење говеда  
Селекција на гојни говеда за производство на месо  
Сместување и нега на гојни говеда  
Биолошки својства на свињите  
Производни системи во свињарството  
Производни типови и раси свињи  
Технологија на одгледување на одделни производни типови свињи  
Фактори кои влијаат врз производството на месо од свињи  
Фактори кои влијаат врз производството на месо кај свињи  
Системи на гоење на свињи  
Селекција на свињи за производство на месо  
Сместување и нега на свињи  
Биолошки својства на овците и козите  
Производни системи во овчарството и козарството  
Производни типови и раси овците и козите  
Технологија на одгледување на одделни производни типови овци  
Технологија на одгледување на одделни производни типови кози  
Фактори кои влијаат врз гојноста кај овците и козите  
Фактори кои влијаат врз производството на месо кај овци И кози  
Системи на гоење овци и кози  
Селекција на овци и кози за производство на месо  
Сместување и нега на млечни овци и кози  
Биолошки својства на живината  
Производни системи во живинарството  
Производни типови и раси живина  
Технологија на одгледување на одделни производни типови живина  
Фактори кои влијаат врз производството на месо од живина  
Системи на гоење на живина  
Селекција на живина за производство на месо  
Сместување и нега на живина  

 

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.  
  
Вежбите ќе бидат аудиториски и лабораториски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  75  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  
45+30  часови  

16.  Други форми на активности  16.1  Проектни задачи  25  часови  



 

 

  16.2  Самостојни задачи  25  часови  

16.3  Домашно учење  100  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  20  бодови  

17.3  Активност и учество  20  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Трајковски Т., Буневски Ѓ.  
Говедарство 

(учебник)  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2006  

2.  Буневски Ѓ.  
Практикум по 

говедарство  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2009  

3.  Трајковски Т., Буневски Ѓ.  
Коњарство 

(учебник)  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2007  

4.  Џабирски В.  

Овчарство и 

козарство 

(авторизирани 

предавања)  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
2008  

5.  Нешовски П.  Свињарство  
Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
1988  

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  Автор  
Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

 

  
1.  Вуковиќ В. и Беличовски С.  

Свињарство, 

работни белешки  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
  



 

 

2.  Коцевски Д  
Живинарство, 

работни белешки  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
  

3.          

4.          

5.          

6.          

  



 

 

  

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  ТЕХНОЛОГИЈА НА МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ-ОДБРАНИ 

ПОГЛАВЈА    

2.  Код    

3.  Студиска програма  ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година/ 2 семестар  7.   

Број на ЕКТС  

кредити  
10  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р. СОЊА СРБИНОВСКА, ДОЦ. Д-Р ДУШИЦА САНТА  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Предзнаења од хемија, биохемија  и микробиологија  

10.  Цели на предметната програма (компетенции): Студентите ќе се здобијат со основни познавања од 

млекарската индустрија, млекото како суровина од аспект на физичко-хемиски, микробиолошки и 

органолептички особини, основни познавања за постоечките технолошки постапки за негова преработка во 

квалитетни финални производи.  



 

 

11.  Содржина на предметната програма:  
1. Структура и основни особини на хемиските компоненти во млеко  
- Вовед во тематската структура на курсот  
- Развој на млекарството   
- Вода, сува материја, гасови   
- Протеини во млекото  
- Масти   
- Лактоза    
- Ферментатативни процеси во млекото  
- Минерални материи во млеко  
- Витамини во млеко  
- Ендогени и егзогени ензими во млеко  
- Киселост на млеко   
- Густина на млеко  
- Оксидо-редукциски потенцијал на млеко  
- Оптички особини на млеко   
- Вискозитет на млеко  
- Површински напон на млеко  
- Електрична спроводливост на млеко  
2. Фактори на варијации врз квалитетот на млекото  
- Влијание на вид на животно (овчо, козјо, биволско, хумано млеко) врз квалитет на млеко  
- Влијание на раса врз квалитет на млеко  
- Влијание на надворешни фактори врз квалитет на млеко  
- Влијание на исхрана на животни врз квалитет на млеко   
3. Микробилогија и примарна обработка на млеко  
- Основни групи на микроорганизми во млеко  
- Опис на микроорганизмите според нивните форми и физииолошки карактеристики  
- Основни микробиолошки активности во млекото  
- Класификација на микроорганизмите во млекото во зависност од нивното значење - Маститис и 

контрола на маститис  
- Влијание на маститис врз хемиските особини на млеко  
- Технолошки квалитет на маститично млеко  
- Соматски клетки   
4. Конзумно и ферментирано млеко  
- Чување, откуп, транспорт на млеко  
- Термичка обработка на млеко  
- Стандардизација и хомогенизација на млеко  
- Прием на млеко   
- Контрола на квалитет  

 



 

 

 

- Плаќање на млеко  
- Мерење на млеко  
- Пастеризирано конзумно млеко   
- Стерилизирано конзумно млеко  
- Модифицирани млека - Ароматизирани млека  
- Ферментирани млечни производи  
5. Сирењарство и масларство  
- Вовед во сирењарство   
- Технологија  на производство на сирење  
- Класификација на сирењата  
- Технолошки процеси при производство на одделни видови сирења - меки, полутврди и тврди - 
Албумински сирења   
- Топени сирења   
- Технологија на производство на путер  

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска настава  часови 

75  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, тимска 

работа   

  
часови 

45+30  

16.  Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  25  часови  

16.2  Самостојни задачи  25  часови  

16.3  Домашно учење  100  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови    70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)    15  бодови  

17.3  Активност и учество    15  бодови  

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

22.1  Задолжителна литература  



 

 

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

1.   

Марија Балтаџиева  

Технологија на 

млечни производи - 

Сирењарство со 

масларство  

  1993  

2.   
Robert G. Jensen  

Handbook of milk 

composition  
Academic Press  1995  

 

 
  

  

3.   
Patrick F. Fox  

Fundamentals of 

Cheese Science  
 Aspen Publishers, 

Inc. 
  2000    

4.   
Trevor J. Britz, Richard K. 

Robinson,  

Advanced Dairy  
Science and  
Technology  

 Blackwell Publishing 

Ltd.  

 
2008  

22.2  

  

  

  

  

  

Дополнителна литература    

Ред.  

Број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.   
Adnan Tamime  Brined Cheeses  

Blackwell Publishing 

Ltd.  
2006  

  2.   
Patrick F. Fox, Paul. L.H.  
McSweeney, Timothy M.  
Cogan, Timothy. P. Guinee  

Cheese: Chemistry,  
Physics and  
Microbiology. Forth 

Ed.   

Elsevier  2017  

  3.   

Y.H. Hui  

Dairy Science and  
Technology  
Handbook,  
Principles and  
Properties (Volume  
1, 2, 3)  

Wiley-VCH  1993  

  4.   Elmer H. Marth & James L. 

Steele  
Applied Dairy 

Microbiology  
Marcel Dekker Inc.  2001  

  5.   P.F. Fox & P.L.H. Mc  
Sweeney  

Dairy chemistry and 

Biotechnology  
Blackie Academic & 

Professional  
1998  

  6.   
Ramesh C. Chandan  

Manufacturing 

yogurt and 

fermented milks  
Blackwell Publishing  2006  

  



 

 

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  
ТЕХНОЛОГИЈА НА МЕСО И ПРОИЗВОДИ ОД МЕСО-ОДБРАНИ 

ПОГЛАВЈА   

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКА НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  I година / II семестар  7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
10  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ЗЛАТКО ПЕЈКОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Предзнаења од биохемијата, микробиологијата и технологијата 

на месото  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):  
Студентите ќе се здобијат со основни познавања од индустријата за месо, месото како суровина од аспект 

на физичко-хемиски, микробиолошки и органолептички особини, основни познавања за постоечките 

технолошки постапки за негова преработка во квалитетни финални производи.   

11.  

Објекти за производство на месо, Превоз и подготвување на животните за колење, Технолошки операции во 

процесот на колењето и обработката, Линии за колење и обработка, Собирање и обработка напридружните 

производи, Ладење на месото, Расекување и категоризација на месото, Топло расекување, 

конфекционирано месо, МОМ, Конзервирање на месото со лад (ладење и смрзнување), Обработка и 

конзервирање со топлина, Конзервирање со солење и саламурење, Конзервирање со димење, Алати и 

машини во индустријата за месо, Адитиви, Колбаси, Сувомесни преработки и сланина, Конзерви од месо, 

Живинско месо и производи од живинско месо, Анимални масти, Пакување на месото и преработките од 

месо.  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.  
  
Вежбите ќе бидат аудиториски и лабораториски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава   75  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  
 45+30  часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи   25  часови  

16.2  Самостојни задачи   25  часови  

16.3  Домашно учење   100  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  15  бодови  



 

 

17.3  Активност и учество  15  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет)  (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

 

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски   

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите   

22.  

Литература    

22.1  

Задолжителна литература    

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Џинлески Б.  
Месо и преработки 

од месо.   
Скопје.  1990  

2.  Данев М.  

Хигиена и 

технологија на 

месо, риби, јајца и 

нивни производи  

Универзитет "Св.  
Кирил и Методиј",  
Скопје  

1999  

3.          

4.          

5.          

22.2  

Дополнителна литература    

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач   Година  

1.           

2.           

3.           

4.           

5.           

6.           



 

 

7.           

8.           

9.           

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  AНАЛИТИЧКА ХЕМИЈА - OДБРАНИ ПОГЛАВЈА  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  I година / I семестар  7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
8  

8.  Наставник   Проф. д-р Биљана Петановска – Илиевска  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Претходни општи предзнаења од природните и биотехничките 

науки.  
Пристап до интернет и до стручно-научни списанија  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции): Стекнување на теоретско знаење од аналитичката практика, 

за подготовка, пречистување, квалитативна и квантитативна анализа на прехранбените производи  од 

различно потекло.  

11.  

Содржина на предметната програма: Улога на аналитичката хемија во контрола на квалитетот и безбедноста 

на храната. Земање и подготовка на примероци за анализа, вагање, растворање на примерок, методи за 

раздвојување на примерок, дестилација и испарување, екстракција, фактор на искористување и фактор на 

раздвојување. Електрохемија, потенциометрија, директна потенциометрија, мерење на pH вредност, 

потенциометриска титрација, титрација на киселобазни системи. Колориметриски, фотометриски и 

спектрофотометриски методи, основни принципи, покорување на Beer–овиот закон. Пламенфотометрија и 

принцип на работа на пламенфотометар. Атомска апсорпциска спектроскопија, осетливост на определувањата 

и пречки. Масена спектрометрија, принцип на работа на МС, видови на МС, интерпретација на масени 

спектри.Ултравиолетова спектроскопија, теоретски основи, молекулски орбитали, UV спектри и нивна 

интерпретација и примена, инструменти, квалитативна и квантитативна анализа. Хроматографија, физичко-

хемиски основи и класификација на хроматографските методи, атсорпција и распределба, теорија на 

хроматографски методи, фактори што влијаат на процесот на раздвојување и класификација на 

хроматографските методи. Гасна хроматографија, принципи и основни делови на гасен хроматограф. 

Високоефикасна течна хроматографија, начин на раздвојување, предност на течната хроматографија. 

Основни делови на течен хроматограф. Тенкослојна хроматографија, основни принципи, атсорпциска, 

поделбена и јоноизменувачка тенкослојна хроматографија. Фактори што влијаат на хроматографскиот процес, 

линеарна дифузија, атсорбенти, мобилни фази, квалитативна и квантитативна анализа. Хроматографија на 

хартија, техники на изведување. Јоноизменувачка хроматографија, органски јонски изменувачи и нивна 

примена. Гел хроматографија.   

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.  
Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  



 

 

13.  Вкупен расположлив фонд на време  8 EKTС x 30 часови = 240 часови  

14.  Распределба на расположливото време  60+30+30+120 = 240 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава   60  часови  

15.2  

  

Вежби  (лабораториски,   
аудиториски,  теренски),  
семинари, тимска  работа  

 30+30  часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи   25  часови  

16.2  Самостојни задачи   25  часови  

16.3  Домашно учење   70  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  20  бодови  

 

 17.3  Активност и учество   20  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет)  (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  Автор  
Наслов  

  
Издавач  

Година  

  

1.  
 Проф.  д-р.  Биљана  
Петановска- Илиевска   

  

 Скрипта  по  
Аналитичка хемија 

за студентите од 

Факултетот  за 

земјоделски науки и 

храна  

    

2.  Jelena Savič, Momir Savič   

Osnovi analitičke 

hemije (klasične 

metode)  
Svjetlost, Sarajevo  1989  

3.  M. S. Jovanović  
Elektroanalitička 

hemija  
Tehnološko-metalurški 

fakultet, Beograd  
1978  



 

 

4.  J. Mišović, T. Ast  
Instrumentalne  
metode hemijske  
analize  

Tehnološko-metalurški 

fakultet, Beograd  
1981  

5.  
V. Jovanović, M. Kopečni, S. 
Milonjić, A. Ruvarac, A. Spirić,  
V. Višack  

Hromatografija  
Institut za nuklearne 
nauke ―Boris Kidrič‖,  
Beograd  

1988  

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  Автор  
Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

1.          

2.          

3.          

4.          

5.          

6.          

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  НУТРИТИВНИ РИЗИЦИ  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  1 година / 1 семестар  7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
8  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р МЕТОДИЈА ТРАЈЧЕВ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Базични предзнаења од анатомија, физиологија, репродукција, 

технологија на одгледување на фармските животни  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции):   
Вовед во имплементацијата на системите за безбедност во целокупното примарно сточарско производство, 

контролни точки и стандарди за безбедно производство  



 

 

11.  

Содржина на предметната програма:   
Храна од анимално потекло и основи на токсикологијата  
Присуство на токсични материи во храната од анимално потекло и нивно влијание врз нутритивната 
вредност на храната и исхраната  
Влијание на исхраната и ефектот на токсичните материи  
Општи принципи на токсикологијата (фази на токсиколошкиот ефект-фаза на експозиција, токсикокинетика 
и токсикодинамика)  
Токсични дози (фреквентност, токсичност, вид на токсин, реверзибилност, хиперсензивитет и 
хипосензивитет)  
Анатомија, физиологија и биохемија на интестиналниот тракт (абсорбција на храната, метаболизам на 
ентероцитите, пасивна дифузија, носачи, ендоцитоза, егзоцитоза, пренос на материи преку клеточната 
мембрана, транспорт на токсините во циркулацијата, доаѓање на токсините до ткивата, формирање на 

депоа во црн дроб, бубрези, коски, масни депоа, физиолошки бариери за токсините, баланс на течности во 
организмот и дијареа,)  
Метаболизам и екскреција на токсините од организмот  
Фактори кои влијаат врз токсичноста на храната од анимално потекло (диета и биотрансформација, 
макронутритивни промени на протеините, липидите и јагленохидратите, микронутритивни промени на 
витамините, пол, возраст)  
Лабораториски анализи за детерминирање на безбедноста на храната и откривање на токсините во храната 
(акутен, субхроничен и хроничен тест за токсичност, скрининг методи за токсичност, откривање на летална 
доза на токсинот, откривање на генетските влијанија на токсинот (Ames test, Host-mediated assays, Mouse 
lymphoma cell asay, Sister chromatid exchange, Micronucleus test). Биолошки опит (тератогенеза, 

репродуктивна и метаболичка токсикокинетика)  
Токсиканти кои се наоѓаат во храната од анимално потекло: Бактерии (Bacillus cereus, Clostridium botulinum,  
Staphyloccoci, Salmonela, Clostridium perfringens, Campylobacter jajuni, Escherichia coli, Listeria monocitogenes,  
Shigela, Vibrio, Yersinia enterocolitica), Вируси, (Norovirus, Rotavirus), Паразити (Trichimela spiralis, 
Pseudoterranova decipiens, Giardia lamblia, Cryptosporidium parvum, Toxoplasma gondi) Микотоксини 

и микотоксикози  
Контаминација на храната со средства за Дезинфекција, Дезинсекција и Дератизација  
Природно присутни токсични материи во храната (Scombroid, Saxitoxin, Pyropheophorbide-A, Tetradotoxin,  
Ciguatoxin)  
Адитиви и контаминенти во храната од анимално потекло (конзерванси, антиоксиданси, засладувачи, бои) 
Полициклични ароматични јагленохидрати и други производи кои се користат при процесирањето на  
храната од анимално потекло (хетероциклични амини, нитрати, нитрити и нитрозамини) 
Алергиски реакции на внесената храна  
Опасности од околината  
Превенирање и заштита од нутритивните ризици  

12.  
Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана  

 

 на проектна задача итн.  

  
Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  8 EKTС x 30 часови = 240 часови  

14.  Распределба на расположливото време  60+30+30+120 = 240 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  45  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

  
15  часови  

16.  Други форми на активности  16.1  Проектни задачи    5  часови  



 

 

  16.2  Самостојни задачи  10   часови  

16.3  Домашно учење  45  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови    60  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)    20  бодови  

17.3  Активност и учество    20  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  

Литература  

22.1  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Omeye, S.T.  
Food and nutritional 

toxicology  CRC Press LLC.  2004  

2.  
Edelstein, S., Gerald, B., Bushell, 

T.C., Gundersen, C.  

Food and nutrition at 

risk in America: food 

insecurity, 

biotechnology, food 

safety and 

bioterrorism.  

Jones and Bartlett 

Publischers, LLC.  
2009  

3.  Данев, М.  
Хигиена и технологија 

на месо, риби, јајца и 

нивни производи.  

Универзитет „ Кирил и 

Методиј " - Скопје.  
1999  

4.  Рашета, Ј.  
Хигијена и технологија 

меса.  

Ветеринарски  
факултет, Београд  
  

1985  

5.  Милјковиќ. В.  
Хигијена и технологија 

млека.  
Ветеринарски 

факултет, Београд  
1984  

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  
МОЛЕКУЛАРНИ МЕТОДИ ЗА КОНТРОЛА НА АНИМАЛНИ 

ПРОИЗВОДИ   

2.  Код    



 

 

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  1 година / 1 семестар  7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
8  

8.  Наставник  Проф. д-р Зоран Поповски  

9.  Предуслови за запишување на предметот  

Пред да започнат со реализација на курсот, студентите треба 

да располагаат со елементарни предзнаења од биохемија, 

молекуларна биологија, генетско инженерство и хемија 

стекнати во рамките на соодветните додипломски студии од 

областа на биолошките и биотехничките науки.  

10.  

Цели на предметната програма (компетенции):  
Практични компетенции:  
Познавање на инструменти кои се користат во рекомбинантна ДНК 

технологија  Анализа на ДНК  Анализа на протеини   Теоретски знаења:  
Примена на молекуларни техники при контрола на потеклото и квалитетот на анималните производи.  

11.  

Содржина на предметната програма  
Анализа на протеини   
           ELISA  
      Електрофореза   
      Хроматографија  
      Спектрофотометрија и колориметрија   
Анализа на ДНК  
Изолација   
Амплификација   
Дигестија   
Хибридизација   
Секвенционирање   
Примена на техники за анализа на протеини и ДНК во контролата на анимални производи  Потекло 
и состав на месо  
Потекло и состав на млеко   
Утврдување на присуство на причинители на алиментарни токсикоинфекции на ДНК ниво   
Утврдување на ГМО во анимални производи   
Утврдување на протеински профил на анималните производи  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.  
Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и 

консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  8 EKTС x 30 часови = 240 часови  

14.  Распределба на расположливото време  60+30+30+120 = 240 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  15.1  Предавања – теоретска настава  60  часови  



 

 

Форми на наставните  

активности  
15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

  
30+30 часови  

 

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  25  часови  

16.2  Самостојни задачи  25  часови  

16.3  Домашно учење  70  часови  

17.  

Начин на оценување   

17.1  Тестови  80  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  10  бодови  

17.3  Активност и учество  10  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет)  (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит     

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски   

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите   

22.  

Литература   

22.1  

Задолжителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач   Година  

1.  Multon, J.L  

Analysis and Control 
Methods for Food 
and Agricultural 
Products, Analysis of  
Food Constituents  

  

 

1997  

2.  Levin, R.E  

Rapid Detection and  
Characterization of  
Foodborne  
Pathogens by  
Molecular  
Techniques  

  

 

2009  

3.           

4.           

5.           

http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1
http://www.amazon.ca/Detection-Characterization-Foodborne-Pathogens-Techniques/dp/1420092421/ref=sr_1_1?ie=UTF8&s=books&qid=1269341302&sr=8-1


 

 

22.2  

Дополнителна литература   

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач   Година  

1.           

2.           

3.           

4.           

5.           

6.           

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет   ХЕМИЈА И ФИЗИКА НА МЛЕКО  

2.  Код    

3.  Студиска програма  ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  

  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  
1 година / 2 семестар   7.   

Број на ЕКТС  

кредити  
10  

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р. СОЊА СРБИНОВСКА, ДОЦ. Д-Р ДУШИЦА САНТА  

9.  Предуслови за запишување на предметот  Предзнаења од хемија, биохемија и микробилогија  

10.  Цели на предметната програма (компетенции): Студентите ќе се здобијат со основни познавања за 

структурата, физичките и хемиските карактеристики на млекото како суровина за производство на 

квалитетни млечни преработки.  



 

 

11.  Содржина на предметната програма:  
1. Вовед во основите на млекарската индустрија  
- Вовед во тематскита структура на курсот, Развој на млекарството, Поим и дефиниција за млеко  
2. Структура и општи особини на составните компоненти на млекото  
- Хемиски состав на млеко, Вода, сува материја, гасови во млеко, Млечна маст, Хемиски состав на млечна 
маст, Хемиски константи на млечна маст, Физички особини на млечна маст, Промени кај млечна маст, Масна 
капка и нејзина структура, Белковини во млеко, Класификација на белковини во млеко, Особини и структура 
на казеин, Коагулација на казеин , Белковини на млечен серум, Јаглехидрати во млеко,  
Хемиски и физички особини на млечен шеќер (лактоза), Ферментативни процеси кај млеко, Минерални 
материи во млеко , Витамини во млеко, Ензими во млеко  
3. Физичко-хемиски, микробиолошки и органолептички особини на млекото  
- Полидиспрезен систем, Пуферен капацитет на млеко, Точка на мрзнење, Точка на вриење, Киселост на 
млеко, Густина на млеко, Оксидо-редукциски потенцијал на млеко, Оптички особини на млеко, Вискозитет на 
млеко, Површински напон на млеко, Електрична спроводливост на млеко  
4. Важност на млекото во хуманата исхрана  
5. Појава на маститис, фактори кои доведуваат до појава на маститис и штетни последици од 
заболување на млечната жлезда во млекарството  
- Дефиниција и поим за маститис и контрола на маститис, Влијание на маститис врз хемиските особини на 

млеко, Технолошки квалитет на маститично млеко, Соматски клетки  

12.  Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 
групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 
на проектна задача итн.   
Вежбите ќе бидат  лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  Форми на наставните  

активности  
15.1  Предавања – теоретска настава  часови 

75  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

консултации, семинари, тимска 

работа   

  
часови 

45+30  

16.  Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  25  часови  

16.2  Самостојни задачи  25  часови  

16.3  Домашно учење  100  часови  

17.  Начин на оценување  

17.1  Тестови    70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)    15  бодови  

17.3  Активност и учество    15  бодови  

 

18.  Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

 до 50 бода  5  (пет) (F)  

 од 51 бода до 60 бода  6  (шест) (E)  

 од 61 бода до 70 бода  7   (седум) (D)  

 од 71 бода до 80 бода  8  (осум) (C)  

 од 81 бода до 90 бода  9  (девет) (B)  

 од 91 бода до 100 бода  10  (десет) (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски или англиски  



 

 

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

22.1  

  

  

  

Задолжителна литература  

Ред.  

број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  Година  

  

6.   Adnan Y. Tamime  Milk Processing and  
Quality Management  

Blackwell Publishing  
Ltd. ISBN: 978-1-405- 
14530-5. United  
Kingdom  

2009  

7.   Trevor J. Britz, Richard K. 

Robinson  
Advanced Dairy  
Science and  
Technology,  

Blackwell Publishing 

Ltd.,  
2000  

8.   О.Мачеј. С. Јовановиќ, 

М.Бараќ  
Протеини млека  Београд  2006  

9.   Ljubica Tratnik   

  

Mlijeko, Tehnologija,  
Biokemija i  
Mikrobiologija   

Zagreb   

  

1998  

10.   Зора Мијачевиќ  Технологија млека  Београд  1992  

22.2  

Дополнителна литература  

Ред.  

Број  
Автор  Наслов  

  

Издавач  

  

Година  

  

5.   Robert G. Jensen  

  

Handbook of milk 

composition,  
Academic Press  1995  

6.   Y.H. Hui  

  

Dairy Science and  
Technology  
Handbook,  
Principles and  
Properties (Volume  
1, Volume 3)  

Wiley-VCH  1993  

7.   Tetra Pak   

  

Dairy Processing  
Handbook  
Processing systems   

Tetra Pak   

  

1995  

8.   Elmer H. Marth & James L. 

Steele,  
Applied Dairy  
Microbiology,  
Second Edition  

Marcel Dekker Inc.  2001  

 

Прилог бр.3  Предметна програма од прв, втор и трет циклус на студии  

1.  Наслов на наставниот предмет  Структура и особини на месо  

2.  Код    

3.  Студиска програма  
ПРЕРАБОТКИ НА ЗЕМЈОДЕЛСКИ ПРОИЗВОДИ ОД АНИМАЛНО 

ПОТЕКЛО  

4.  
Организатор на студиската програма 

(единица, односно институт, катедра, 

оддел)  
Факултет за земјоделски науки и храна-Скопје  

5.  Степен (прв, втор, трет циклус)  Втор циклус студии  

6.  Академска година/семестар  1 година / 2 семестар   7.   
Број на ЕКТС  

кредити  
10  



 

 

8.  Наставник  ПРОФ. Д-Р ЗЛАТКО ПЕЈКОВСКИ  

9.  Предуслови за запишување на предметот  
Предзнаења од биохемијата, микробиологијата и технологијата 

на месото  

10.  
Цели на предметната програма (компетенции):  
Студентите ќе се здобијат со основни познавања за структурата, физичките и хемиските карактеристики на 

месото како суровина за производство на квалитетни  преработки од месо.  

11.  

Содржина на предметната програма  
Видови месо по потекло. Вештачко месо. Градба на месото. Хемиски состав на месото. Хранлива вредност. 
Сензорни особини на месото. Особини на месото важни од аспект на неговата преработка. Постмортални 

промени: гликолиза, мртовечка вкочанетост, зреење. Хистолошки промени во мускулите post mortem.  
Начини на омекнување на месото. БМВ (PSE) месо. ТЦС (DFD) месо. Смрдливо зреење. Кисело вриење. HAUT-

GOUT. Гниење на месото. Слузавост. Делови што се јадат и што не се јадат. Квалитет на јајцата. Класирање 

и конзервирање.  

12.  

Методи на учење:  
Предавања поддржани со компјутерски и видео презентации, ќе се практикуваат дискусии, изработка на 

групни или индивидуални семинарски работи, студии на случај, консултации, гостин на предавања, одбрана 

на проектна задача итн.. Вежбите ќе бидат аудиториски, лабораториски и теренски. Ќе се практикуваат 

форуми, дискусии, и консултации.  

13.  Вкупен расположлив фонд на време  10 EKTС x 30 часови = 300 часови  

14.  Распределба на расположливото време  75+45+30+150 = 300 часови (15.1+15.2+16.1+16.2+16.3)  

15.  
Форми на наставните  

активности  

15.1  Предавања – теоретска настава  75  часови  

15.2  

  

Вежби (лабораториски,  

аудиториски, теренски), 

семинари, тимска  работа  

  
45+30 часови  

16.  
Други форми на активности  

  

16.1  Проектни задачи  25  часови  

16.2  Самостојни задачи  25  часови  

16.3  Домашно учење  100  часови  

17.  

Начин на оценување  

17.1  Тестови  70  бодови  

17.2  Семинарска работа/проект (презентација: писмена и усна)  15  бодови  

17.3  Активност и учество  15  бодови  

18.  

Критериуми за оценување  
(бодови/оценка)  

  

  

  

  

  

до 50 бода  5  (пет)  (F)  

од 51 бода до 60 бода  6  (шест)  (E)  

од 61 бода до 70 бода  7   (седум)  (D)  

од 71 бода до 80 бода  8  (осум)  (C)  

од 81 бода до 90 бода  9  (девет)  (B)  

од 91 бода до 100 бода  10  (десет)  (A)  

19.  Услов за потпис и полагање на завршен испит    

20.  Јазик на кој се изведува наставата  Mакедонски  

21.  Метод на следење на квалитетот на наставата  Анонимна анкета на студентите  

22.  Литература  

 

 22.1  Задолжителна литература     



 

 

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.  Џинлески Б.  
Месо и преработки 

од месо  
Земјоделски 

факултет, Скопје  
1990  

2.  Данев М.  

Хигиена и 

технологија на 

месо, риби, јајца и 

нивни производи  

Ветеринарен 

факултет, Скопје  
1999  

22.2  

Дополнителна литература     

Ред.  

број  
Автор  Наслов  Издавач  Година  

1.          

  



 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

ПРИЛОГ 4   



 

 

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет 

циклус на студии и за ментори на магистерски трудови  
1.  Име и презиме  Зоран Т. Поповски  
2.  Дата на раѓање  8.9.1962  

3.  Степен на образование  VIII  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на науки  

5.  Каде и кога го завршил 

образованието односно се стекнал 

со научен степен  

Образование  Година  Институција  

Дипломиран 

биолог  
1988  Универзитет „Св. Кирил и  

Методиј―, Скопје, ПМФ – 

Скопје  
Магистер на 

биолошки науки  
1999  Универзитет „Св. Кирил и  

Методиј―, Скопје, ПМФ – 

Скопје  
Доктор на 

земјоделски науки  
2002  Универзитет „Св. Кирил и  

Методиј―, Скопје, 

ФЗНХСкопје  

6.  Подрачје, поле и област на 

научниот степен магистер  
Подрачје  Поле  Област  

Природни науки   Биохемија  Ензими  
7.  Подрачје, поле и област на 

научниот степен доктор  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки   Биотехнологија  Животинска биотехнологија  

8.  Доколку е во работен однос да се 

наведе институцијата каде работи 

и звањето во кое е избран и во 

која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Универзитет Св  
Кирил и Методиј 

Факултет за 

земјоделски науки 

и храна  

Редовен професор по биохемија, молекуларна 

биологија и генетско инженерство  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Биохемија  анимална биотехнологија, преработка на земјоделски 

производи, овоштарство и лозарство, лозарство и 

винарство, квалитет и безбедност на храна, 

агроекономија, заштита на растенија,  екоземјоделие, 

градинарство и цвеќарство   
2.  Генетски модифицирани организми   Квалитет и безбедност на храна, ПМФ – молекуларна 

биологија  

3.  Молекуларна биологија на животинска 

клетка   
Анимална биотехнологија, преработка на земјоделски 

производи   

4.  Генетски модифицирани организми  ПМФ  
5.  Генетски модифицирани суровини  Биотехнологија, Прехрамбена технологија   

  6.  Генетика на индустриски 

микроорганизми   
Биотехнологија, Прехрамбена технологија  

  7  Биохемија на храна   Преработка на земјоделски производи   

9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  
Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

      



 

 

1.  Биохемија со молекуларна биологија – 

одбрани поглавја   
Анимална биотехнологија   

2  Биохемија на микроорганизми    Квалитет и безбедност на храна   

  3  Биохемија на храна  Преработка на земјоделски производи  

  4  Молекуларни техники во контрола на 

производи од анимално потекло   
Преработка на земјоделски производи  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1  Генетско инженерство во сточарството  Анимална биотехнологија   
10.  Селектирани резултати во последните пет години  

 

 10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1  Z. Popovski, B.  
Dimitrievska, K.  
Porcu, M. Brka, A.  
Rustempasic, B.  
Markovic, R.  
Djedovic, V. 

Margeta, H. 

Mehmeti, and 

M.Vegara:  

-casein gene  
among autochthon strains of pramenka breed 

sheep in Balkan.   

International symposium for 

Agriculture and food, 2013. 

Symposium proceedings p.687-

690  

2.  Miskovska –  
Milevska E.,  
Popovski Z.T., 

Dimitrievska B., 

Bandzo K.:  

DNA microsatellite analysis for tomato genetic 
differentiation.   
  

Genetika. (2015) Vol.47. No.3. 

1123-1130  

3.  V. Soloshenko, Z. 
Popovski, G.M.  
Goncharenko,  
V.L.Petukhov, N.B  
Grishina,  
N.I.Shishin,  
E.V.Kamaldinov:  

Association of polymorphism of κ-casein Gene 
and Its Relationship with Productivity and 
Qualities of a Cheese Production.   
  

Research Journal of  
Pharmaceutical, Biological and 

Chemical Sciences. 2016. 7(4)  

p.3214 – 3221  

4.  Z.T. Popovski, Z.  
Pejkovski,  
T.Nestorovski:  

Stress free populations deliver quality.   

  

Fleisch Wirtschaft  
International. 2016. Volume 31  
– 5, p.17-21  

5.  Popovski ZT,  
Tanaskovska B,  
Miskoska-Milevska 
E, Andonov S,  
Domazetovska S:  

Associations of biochemical changes and 
maternal traits with mutation 1843 (C>T) in 
the ryr1gene as a common cause for porcine 
stress syndrome.   
  

Balkan Journal of medical  
Genetics. 19 (2), 2016 75-80,  
DOI: 10.1515/bjmg-2016-0039  

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

        
1.  Zoran Popovski,  

Blagica  
Dimitrievska, Koco  
Porcu, Marko  
Cotman  

Molekularna karakterizacija na skrepie kaj 
ovcite – bilateralen proekt so Republika  
Slovenija 2007 -  

Bilateralen proekt so Slovenija 

2007 – 2010   

2.  Wick M., Popovski 

Z.T., Eastridge M.,   
Effect of gossypol on angiogenesis and milk 

proteins  
Ohio Agricultural Research and  
Development Center 2012 –  
2014  



 

 

3.  K. Dabrowski, M.  
Wick Z.T. Popovski, 

et al.  

Transcriptomic analysis of myogenic 

regulatory factors in Koi carp muscle growth.   
United States Soybean 

Association 2012 – 2015  

4.  V. Petukhov, E.  
Kamaldinov,Z.T.  
Popovski et al.   

Production of ecologically safe food   Russian Ministry of Agriculture 

2014 – 2018  

  5.  Зоран Поповски,   
Томе Несторовски  

Развивање процедура за контрола на 

прочистеност и процесивност на 

комерцијално достапни ензими низ 

примерот на химозин    

АД Пановски,   
CHR Hansen   
2016  

  6.   Зоран Поповски,   
Томе Несторовски,   
Ефтим Пејовски,   

Формирање на Креативен Центар Карпош – 

Центар за работа со надарени ученици   
Општина Карпош 2015-2016   

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Зоран Поповски        
Благица  
Димитриевска  

 Скрипта по Биохемија со прирачник за 

практична настава  
ФЗНХ 2012  

 

  2.  Popovski Z.,  
Dimitrievska B. and  
Miskoska-Milevska 

E.:  

Manual for practical course ―PCR based 

methods‖.   
FASF 2013  

  

  

  3.  Editor in Chief  
Munis Dündar  
Contributors: Dijana  
Plaseska –  
Karanfilska, Zoran  
T. Popovski,  
Bratislav Stankovic:  

Current applications of biotechnology. Chapter 
16: Recombinant DNA technology and genetic 
engineering,   
  

EBTNA 2013  

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  

Реd 

бро  
Автори  . Наслов  

  
Издавач/година  

1.  Z. T. Popovski and  
T.Z. Popovski:  

Why USA are world sport leader? School and 

university sports as bases for highest sport 

results  

Kondicia. ISSN 1857-9620, 1.  
(1) 2014. p. 87-92 UDK  
796.034.6 (73)  

2.  A Tufekdzievski, A. 

Aceski, G. Boglev, 

S. Davitkovski, M. 

Aliu, Z.T. Popovski 

and G. Hristov:  

Recommendations, proposals and action plan 
for systemat improvement I increasing the 
youth participation in school sport in 
Macedonia.   
  

Kondicia. ISSN 1857-9620, 1 
(1) 2014 p. 109 -115 UDK:  
796.034- 
057874:061.237(497.7)  

3.  Z. Popovski,  
E.Pejovski,  
T.Nestorovski,  
M.Najdoski, E.  
M.Milevska,  
M.Karadelev,  
K.Rusevska, 
J.Miloseski, O. 
Zajkov, S.  
Trojacanec,  
P.Ristevski,  
T.Popovski:  

Creative Center Karposh – Center of Youth 
Excellence in the Environmental Sciences and 
a Tool for Eco-Education.   
  

  

V congress of Macedonian 

ecologists with international 

participation. Ohrid 2016. Book 

of abstracts p. 193  

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  16  



 

 

11.2  Магистерски работи  4  
11.3  Докторски студии  3  

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  

12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни 

научни публикации во даденото поле (до шест) во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Miskovska –  
Milevska E.,  
Popovski Z.T., 

Dimitrievska B., 

Bandzo K.:  

DNA microsatellite analysis for tomato genetic 
differentiation.   
  

Genetika. (2015) Vol.47. No.3. 

1123-1130  

2.  V. Soloshenko, Z. 
Popovski, G.M.  
Goncharenko,  
V.L.Petukhov, N.B  
Grishina,  
N.I.Shishin,  
E.V.Kamaldinov:  

Association of polymorphism of κ-casein Gene 
and Its Relationship with Productivity and 

Qualities of a Cheese Production.   
  

Research Journal of  
Pharmaceutical, Biological and 

Chemical Sciences. 2016. 7(4)  

p.3214 – 3221  

3.  Z.T. Popovski, Z.  
Pejkovski,  
T.Nestorovski:  

Stress free populations deliver quality.   

  

Fleisch Wirtschaft  
International. 2016. Volume 31  
– 5, p.17-21  

4.  Popovski ZT,  
Tanaskovska B,  
Miskoska-Milevska 
E, Andonov S,  
Domazetovska S:  

Associations of biochemical changes and 
maternal traits with mutation 1843 (C>T) in 
the ryr1gene as a common cause for porcine 
stress syndrome.   
  

  

Balkan Journal of medical  
Genetics. 19 (2), 2016 75-80,  
DOI: 10.1515/bjmg-2016-0039  

 

  5.  З. Поповски, Э.  
Мискоска- 
Милевска, Т.  
Несторовски, Е.В.  
Камалдинов, В.Л.  
Петухов:  

Подходы к обнаружению генно- 
модифицированной кукурузы и проведению 
полуколичественного анализа с 
использованием белка СP4 EPSPS.  
(Approaches to investigation of gene modified 

maize and semi-quantative analysis by means 

of СР4 EPSPS protein).   

Вестник НГАУ. No. 3 за 2016. 

(No.40). стр. 92-97  

6.  Z.Popovski,  
E.M. Milevska, 

T.Nestorovski 

and Z. Pejkovski  

Innovation in food control  
Duplex PCR opens new possibilities for the 

detection of GM soya in chicken sausages  

Fleisch Wirtschaft  
International. 2017. Volume 32  
– 1, p.44-46  

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со 

импакт фактор во даденото поле во последните пет години  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Miskovska –  
Milevska E.,  
Popovski Z.T., 

Dimitrievska B., 

Bandzo K.:  

DNA microsatellite analysis for tomato genetic 
differentiation.   
IF 0.4  

  

Genetika. (2015) Vol.47. No.3. 

1123-1130  

2.  V. Soloshenko, Z. 
Popovski, G.M.  
Goncharenko,  
V.L.Petukhov, N.B  
Grishina,  
N.I.Shishin,  
E.V.Kamaldinov:  

Association of polymorphism of κ-casein Gene 
and Its Relationship with Productivity and 
Qualities of a Cheese Production.   
IF 1.3  

Research Journal of  
Pharmaceutical, Biological and 

Chemical Sciences. 2016. 7(4)  

p.3214 – 3221  



 

 

3.  Z.T. Popovski, Z.  
Pejkovski,  
T.Nestorovski:  

Stress free populations deliver quality. IF 0.1  
  

Fleisch Wirtschaft  
International. 2016. Volume 31  
– 5, p.17-21  

4.  Popovski ZT,  
Tanaskovska B,  
Miskoska-Milevska 
E, Andonov S,  
Domazetovska S:  

Associations of biochemical changes and 
maternal traits with mutation 1843 (C>T) in 
the ryr1gene as a common cause for porcine 
stress syndrome. IF 0.5  
  

  

Balkan Journal of medical  
Genetics. 19 (2), 2016 75-80,  
DOI: 10.1515/bjmg-2016-0039  

5.  З. Поповски, Э.  
Мискоска- 
Милевска, Т.  
Несторовски, Е.В.  
Камалдинов, В.Л.  
Петухов:  

Подходы к обнаружению генно- 
модифицированной кукурузы и проведению 
полуколичественного анализа с 
использованием белка СP4 EPSPS.  
(Approaches to investigation of gene modified 

maize and semi-quantative analysis by means 

of СР4 EPSPS protein). If 0.25  

Вестник НГАУ. No. 3 за 2016. 

(No.40). стр. 92-97  

6.  Z.Popovski,  
E.M. Milevska, 

T.Nestorovski 

and Z. Pejkovski  

Innovation in food control  
Duplex PCR opens new possibilities for the 

detection of GM soya in chicken sausages IF 

0.1  

Fleisch Wirtschaft  
International. 2017. Volume 32  
– 1, p.44-46  

  

  
12.3  

Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  

Ред. 

број  
Автори  Наслов на трудот  Меѓународен 

собир/конференција  
Година  

1.  Rustempašić A.,  
Dokso A.,  Zečević  
E., Hodžić A.,  
Popovski Z., Bandzo  
K. Miskoska- 
MIlevska E, Brka M.   

Polymorphism  αs1 

casein in Pramenka 

breed sheep. 

(poster)  

24thInternational  
Scientific-Expert  
Conference of  
Agriculture and Food  
Industry, Sarajevo  
Bosnia and  
Herzegovina  

September 25-28, 2013  

 

  2.  Popovski T.Z..   GMM - application,  
risks and 

controversies  

5-th Congress of 
Macedonian 
microbiologists with 
international 
participation.Ohrid.Invit 
ed speaker. Book of  
abstracts. p. 84-85,  
2014  

May 28-31, 2014   

3.  Popovski Z.T., 
Dimitrievska B.R.:  
2015.   

Application of 

biochemical and 

molecular tools in 

animal science: 

case studies on 

marker assisted 

selection, 

evolutionary 

studies, 

identification of 

animal products 

and gene 

expression.  

VII Balkan Conference 

on Animal Science. 

Balnialcon Book of 

abstracts. p. 20 (invited 

speaker) Sarajevo  

June 2015.  

  



 

 

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студии и за ментори на магистерски трудови  
1.  Име и презиме  Олга Најденовска  
2.  Дата на раѓање  5.7.1963  

3.  Степен на образование  VIII / (8)  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на земјоделски науки  

5.  Каде и кога го завршил образованието 

односно се стекнал со научен степен  
Образование  Година  Институција  

Доктор на науки  2001  Пољопривредни 
факултет, Нови Сад,  
Р. Србија  

Магистер  1998  Пољопривредни 
факултет, Нови Сад,  
Р. Србија  

Високо   1987  Универзитет „Св.  
Кирил и Методиј―, 

Скопје, Земјоделски 

факултет, Скопје  

6.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

магистер  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки   микробиологија  Микробиологија  

7.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

доктор  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки  Микробиологија   Микробиологија  

8.  Доколку е во работен однос да се наведе 

институцијата каде работи и звањето во кое е 

избран и во која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Факултет за 
земјоделски науки и 
храна, Универзитет 
Св. Кирил и Методиј,  
Скопје, Р. Македонија  

Редовен професор, област 

микробиологија  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

  1.  Почвена микробиологија  Поледелска ФЗНХ-УКИМ  

  2.  Микробиологија  Поледелство, ФЗНХ-УКИМ  

  3.  Микробиологија  Градинарство и цвеќарство, ФЗНХ-УКИМ  

  4.  Микробиологија  Овоштарство со лозарство, ФЗНХ-УКИМ  

  5.  Генетика на индустриски микроорганизми  Технолошко – металуршки факултет,  
Универзитет Св. Кирил и Методиј, Скопје  

  6.  Повена микробиологија  Градинарско-цвеќарска ФЗНХ-УКИМ  

  7.  Почвена микробиологија  Овоштарство со лозарство ФЗНХ-УКИМ  

  8.  Биомониторинг во екоземјоделство  Еко земјоделство,  
ФЗНХ-УКИМ  

  9.  Технолошка микробиологија  Анимална биотехнологија ФЗНХ-УКИМ  



 

 

  10.  Применета микробиологија  Анимална биотехнологија ФЗНХ-УКИМ  

  11.  Микробиолошки опасности на храна  Квалитет и безбедност на храна ФЗНХ-

УКИМ  

9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  
Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Извори на загадување во земјоделството  Преработка на растителни производи, 

модул – растителни преработки, ФЗНХУКИМ  

 

  3.  Принципи на еколошко земјоделство  Менаџмент на природните ресурси и 

заштита на животната средина во 

земјоделството, ФЗНХ-УКИМ  

4.  Микроорганизми во почва  Менаџмент на природните ресурси и 

заштита на животната средина во 

земјоделството, модул извори на 

загадување во земјоделството, ФЗНХ-УКИМ  

  5.  Биомониторинг на изворите на загадување во 

земјоделството  
Менаџмент на природните ресурсуи и 
заштита на животната средина, модул  
извори на загадување во земјоделството 

ФЗНХ-УКИМ  

  6.  Биохемија на микроорганизмите  Анимална биотехнологија, модул исхрана на 

домашни животни, ФЗНХ-УКИМ  

  7.  Биохемија на микроорганизмите  Контрола и безбедност на храна , 

ФЗНХУКИМ  

  8.  Ферментациска микробиологија  Контрола и безбедност на храна, ФЗНХУКИМ  

  9.   Управување и контрола на извори на загадување во 

земјоделството  
Менаџмент на природните  ресурси  и 
заштита на животната средина  во  
земјоделството, модул екологија ФЗНХ-

УКИМ  

  10.  Одбрани поглавја од микробиологија  Анимална биотехнологија, модул исхрана 

на домашни животни, ФЗНХ-УКИМ  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  
Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Напредни поглавја од микробиологија  Менаџмент на природните ресурси и 

заштита на животната средина ФЗНХ-УКИМ  

2.  Напредни поглавја од почвена микробиологија  Менаџмент на природни ресурси и заштита  
на животната средина, ФЗНХ-УКИМ  

    3.  Микробиологија на земјоделски производи-одбрани 

поглавја  
Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХУКИМ  

    4.  Микробиолошки опасности на храна-напредни поглавја  Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХУКИМ  

  
10.  

Селектирани резултати во последните пет години  
10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  



 

 

1.  O. Najdenovska, S. Djordjevic,  
E. Mikoska-Milevska, A. Janevski,  
J. Najdenovska  

―Merenje kvaliteta vode za navodnjavanje iz 

bunara skopskog regiona‖. Zemljiste I Biljka, 

Vol. 62, No. 2, pp 69-77. Beograd,2013.   

Zemljiste I Biljka, Soil 
and Plant, Beograd,  
ИФ 0,011 2013  

2.  O. Najdenovska, S. Djordjevic,  
E. miskoska-Milevska, D.  
Dimovska, Z. Popovski  

―Opredelenje lisne povrsine I broj stoma u 

brokuli koristeci razlicite metode alikacije 

mikrobioloskog djubriva-slavol‖. Zemljiste I 

Biljka, Vol. 62, No. 1, pp.1-13, Beograd, 2013  

Zemljiste I Biljka, Soil 
and lant, Beograd,  
ИФ 0,011,2013  

3.  Lj. Karakasova, F. Babanovska- 
Milenkovska, O. Najdenovska,  
M. Stojanova, S. Djordjevic  

―Uticaj pre-tretmana na kvalitet solarno 

susenog grozdja‖.  
Zemljiste I Biljka, Vol. 
62, No. 1, pp.15-22,  
Beograd, ИФ 0,011,  
2013  

  4.  A. Selamovska, E. 

MiskoskaMilevska, O. 

Najdenovska, D. Dimovska  

―Traditional pear varieties in the west region of 

Republic Macedonia‖.  
Acta Agriculturae  
Serbica, Vol. XIX, 37,  
2014, 47-60,   

  5.  T. Blazeska, O. Najdenovska, V.  
Pavlova, M. Menkinoska, D. 

Damjanovski  

―Fizikalno-kemijska svojstva vode iz Crne 

Rijeke  
I Petog kanala od lipnja do listopada 2012‖  

Zbornik radova, 48  
Hrvatski I 8  
Medjunarodni  
Simpozijum  
Agronoma, pp. 60-64,  
2013, Dubrovnik,  
Croatia  

  6.  A. Selamovska, E. Miskoska- ―Traditional pearvarietes in the west region of  Acta Agricultura  

 

   Milevska, O. Najdenovska, D. 

Dimovska  
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Microbiological and chemical  
characteristics of traditional ewe’s milk  
cheese from Mariovo region  

  

  

Mljekarstvo 64 (3), 195-206 (2014)  

  

3.  Talevski G., Srbinovska 

S. Santa D., Mateva N.    
Influence of packaging materials on 

Kashkaval quality,   
Mljekarstvo 67 (1), 25-32 (2017)  

4.  Dimitrovska G.,  
Srbinovska S.,  Presilski  
A., Manevska V., 
Kochovski Lj.,  
Joshevska E.,   

Traditional production and chemical 
composition of ―Bieno cheese‖ in the  
Republic of Macedonia  

Journal Food and Environment  
Safety of the Suceava University,  
Food Enginering, Vol. XV, Issue 1  
(55-60) (2016)  

  5.  Dubrova Mateva N.,  
Eftimova E., Srbinovska  
S., Karovska E., 

Menkovska M., 

Pacinovski N.  

Preserving and marketing farmhouse 

artisanal cheese  
Journal of Hygienic Engineering and 

Design Vol. 14, 2016  

  6.  Sulejmani E., Musliu 

H.Z., Srbinovska S.  
Influence of starter culture, temperature 
and processing technology on the 
quality  
of Macedonian white brined cheese  

Biotechnology in Animal Husbandry 

30 (4), p 579-588 , 2014  

  7.  Mateva N.,Srbinovska 

S., Pacionovski N., 

Eftimova E.  

Factors affecting the Syneresis and 

coagulation in Ultra-Filtrated Cheese  
Journal of Hygienic Engineering and 

Design, 2013  



 

 

  8.  Santa D., Srbinovska S.  Comparative study of sheep milk, whey 
and traditional kashkaval from Galichnik  
and Lazaropole  

3rd International symposium for 

agriculture and food, Ohrid 

Macedonia, 2017  

  9.  Srbinovska S., Santa D.  Dynamic of Physico-chemical parametars 

during ripening of Pecorino cheese made 

from goat milk  

3rd International symposium for 

agriculture and food, Ohrid 

Macedonia, 2017  

  10.  Santa D., Srbinovska S.  Food composition database in  
Macedonia- need and importance  

3rd International symposium for 

agriculture and food, Ohrid  
Macedonia, 2017  

  11.  Srbinovska S., Santa D.  Fatty acid profile and sensory properties 

of traditional sheep kashkaval  
3rd International symposium for 

agriculture and food, Ohrid  
Macedonia, 2017  

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  S. Srbinovska, V 

Dzabirski    
Study for waste generating  by-products 

from animal origin and management    
МЖСПП 2014  

2.  Соња Србиновска и 

др.  
Development of Rural Areas - Local Food 

Matters! - defending simplified and 

proportionate rules for local and  

ESSEDRA 2014-2016  

 

    traditional food.    

3  Соња Србиновска и 

др.  
Adaptation to Climate Change in 

Agriculture – Study on livestock 

adaptation to climate changes in 

Macedonia   

USAID , 2014   

4.   Соња Србиновска и 

др  
Студија за микробиолошкиот 
биодиверзитет кај некои  
традиоционални млечни производи во  
Р. Македонија  

МЖСПП, 2013  

  Соња Србиновска и 

др.  
Development of typical gastronomic 
products of interest for tourism in South  
Economic Region of Kosovo ―,―Tourism  
& Taste – TOURTASTE‖   

European Commission Liaison Office - 

Kosovo 2013-2014  

5.  Соња Србиновска и 

др.  
Безбедносна култура и управување со 
ризик во земјоделството,   
Safety Culture and Risk Management in  
Agriculture, CA16123  

COST, EU 2016-2020  

 

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

        

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1        

2        

        



 

 

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  72  
11.2  Магистерски работи  30  

11.3  Докторски студии  4 одбранети/1 во тек  
12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  

12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни научни 

публикации во даденото поле (до шест) во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Dimitrovska G.,  
Srbinovska S.,  Presilski  
A., Manevska V., 
Kochovski Lj.,  
Joshevska E.,   

Traditional production and chemical 
composition of ―Bieno cheese‖ in the  
Republic of Macedonia  

Journal Food and Environment  
Safety of the Suceava University,  
Food Engineering, Vol. XV, Issue 1  
(55-60) (2016)  

2.  Dubrova Mateva N.,  
Eftimova E., Srbinovska  
S., Karovska E., 

Menkovska M., 

Pacinovski N.  

Preserving and marketing farmhouse 

artisanal cheese  
Journal of Hygienic Engineering and 

Design Vol. 14, 2016  

3.  Sulejmani E., Musliu 

H.Z., Srbinovska S.  
Influence of starter culture, temperature 
and processing technology on the 
quality  
of Macedonian white brined cheese  

Biotechnology in Animal Husbandry 

30 (4), p 579-588 , 2014  

  4.  Mateva N.,Srbinovska 

S., Pacionovski N., 

Eftimova E.  

Factors affecting the Syneresis and 

coagulation in Ultra-Filtrated Cheese  
Journal of Hygienic Engineering and 

Design, 2013  

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со импакт 

фактор во даденото поле во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Santa D. Srbinovska S.  Traditional production of Galichki 

kashkaval  
Mljekarstvo 64 (2), 119-126,  2014 IF 

0,484  

2.  Levkov V., Srbinovska 

S., Gjorgovska N.  
Microbiological and chemical  
characteristics of traditional ewe’s milk  

Mljekarstvo 64 (3), 195-206 (2014) IF 

0,484  

 

  

   cheese from Mariovo region  

  
 

3.  Talevski G., Srbinovska 

S. Santa D., Mateva N.    
Influence of packaging materials on 

Kashkaval quality,   
Mljekarstvo 67 (1), 25-32 (2017) 

IF 0,596  

Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  

Ред. 

број  
Автори  Наслов на 

трудот  
Меѓународен 

собир/конференција  
Година  

          

2  Santa D., Srbinovska 
S., Trajkovski G.   
  

Composition and 

dynamics of lab 

during traditional 

production of 

butter and 

butter- milk    

2nd International 
symposium for 
agriculture and food ,  
Ohrid Macedonia  

2015  



 

 

  

  

  

12.3  

  

  

  

  

3  Srbinovska S., 
Baltadzieva M., Santa 
D.   
  

Proteolyses and 

lipolyses during 

ripening of goat 

white brine 

cheese   

2nd International 
symposium for 
agriculture and food ,  
Ohrid Macedonia  

2015  

4  Dimitrovska G.,  
Srbinovska S.,  Presilski  
A., Manevska V., 
Joshevska E.,  
Jovanovska V.,  
Bojkovska K.,  

Quality 
evaluation of 
production  
technology on 
traditional  
Bieno cheese,  

XI International  
Symposium,  
Biodiversity,  
Conservation and  
Sustainability. Tirana  

2015  

5  Santa D., Srbinovska S.  Comparative 
study of sheep 
milk, whey and  
traditional 
kashkaval from  
Galichnik and  
Lazaropole  

3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia   

2017  

6  Srbinovska S., Santa D.  Dynamic of 

Physicochemical 

parametars 

during ripening 

of Pecorino 

cheese made 

from goat milk  

3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia  

2017  

7  Santa D., Srbinovska S.  Food 

composition 

database in 

Macedonia- need 

and importance  

3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia  

2017  

8  Srbinovska S., Santa D.  Fatty acid profile 
and sensory 
properties of  
traditional sheep 

kashkaval  

3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia  

2017  

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студии и за ментори на магистерски трудови  

1.  Име и презиме  Златко Пејковски  
2.  Дата на раѓање  1.3.1965  

3.  Степен на образование  VIII/1  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на земјоделски науки  
5.  Образование  Година  Институција  



 

 

Каде и кога го завршил образованието 

односно се стекнал со научен степен  
Доктор на 

земјоделски науки  
2000  Универзитет „Св.  

Кирил и Методиј―, 

Скопје, Земјоделски 

факултет, Скопје  
Магистер на 

земјоделски науки  
1994  Универзитет „Св.  

Кирил и Методиј―, 

Скопје, Земјоделски 

факултет, Скопје  

Дипломиран 

земјоделски 

инженер  

1988  Универзитет „Св.  
Кирил и Методиј―, 

Скопје, Земјоделски 

факултет, Скопје  
6.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

магистер  
Подрачје  Поле  Област  

Земјоделски  науки  Технологија на 

анимални производи  
Месо и преработки од 

месо  

7.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

доктор  
Подрачје  Поле  Област  

Земјоделски  науки  Технологија на 

анимални производи  
Месо и преработки од 

месо  

8.  Доколку е во работен однос да се наведе 

институцијата каде работи и звањето во кое 

е избран и во која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, СКопје  

Редовен професор, научна област Месо и 

преработки од месо  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Производство и обработка на месо  Преработка на земјоделски производи  

2.  Структура и особини на месото  Преработка на земјоделски производи  

  3.  Преработка на месо  Преработка на земјоделски производи  

  4.  Производство на готови јадења  Преработка на земјоделски производи  

  5.  Месо и преработки од месо  Анимална биотехнологија  

6.  Технологија на месо и преработки од месо  Квалитет и безбедност на храна  

  

7.  Преработки од месо  Преработка на земјоделски производи од 

анимално потекло  

8.  Технологија на месо  Преработка на земјоделски производи од 

анимално потекло  
9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Технологија на месото  Преработка на анимални производи -модул 

Месо  

2.  Технологија на производи од месото со прописи  
  

Преработка на анимални производи -модул 

Месо  

3.  Технолошки процеси во индустријата за месо  Преработка на анимални производи -модул  
Месо и производи од месо  

  



 

 

4.  Структура и особини на месо  Преработка на анимални производи -модул  
Месо и производи од месо  

  

 

  5.  Технологија на готови јадења  Преработка на анимални производи -модул  
Месо и производи од месо  

  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  
Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Технологии  и безбедност на месо и преработки од 

месо – напредни поглавја  
  

10.  Селектирани резултати во последните пет години  
10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Dijana Naseva, Zlatko  
Pejkovski and Aco Kuzelov.  

Ostrich meat shows nutritional advantages, 
FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 5, 22- 
27.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2013  

2.  Belicovska Katerina,  
Belicovska Daniela, Pejkovski 

Zlatko, Uzunoska Zora.  

Hemijski sastav i pH-vrednost mesa kalifornijske  
(Oncorhynchus mykiss) i potocne pastrmke 

(Salmo trutta fario) gajene u ribnjaku, 

Tehnologija mesa, 1, vol.56, 75-80.  

Institut za higijenu i 

tehnologiju mesa, 

Beograd/2015  

3.  Belichovska Daniela, Pejkovski  
Zlatko, Uzunoska Zora, 

Belichovska Katerina and 

Uzhevska Dana.  

 A bioprotective culture shows positive effects. 

FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 2, 

107111.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2016  

4.  Popovski Zoran, Pejkovski  
Zlatko , Nestorovski Tome.  

 Stress free populations deliver quality, 
FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 5, 17- 
21.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2016  

5.  Stojanova M., Najdenovska 
O., Pejkovski Z. and Trajcev  
M.  

 The influence of Some Starter Cultures on the 
Instrumental Values for Color of Industrially 
Produced Macedonian Traditional Sausage.  
Vol.07, Issue 10,pp 44-49.  

International  
Organization of  
Scientific Research  
Journal of Engineering  
(IOSRJEN)/2017  

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

2.        

3.        

4.        

5.        

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  



 

 

1.        

2.        

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  13  
11.2  Магистерски работи  4  

11.3  Докторски студии  1  
12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  

12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни научни 

публикации во даденото поле (до шест) во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Dijana Naseva, Zlatko  
Pejkovski and Aco Kuzelov.  

 Ostrich meat shows nutritional advantages, 
FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 5, 22- 
27.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2013  

2.  Belicovska Katerina,  
Belicovska Daniela, Pejkovski  

 Hemijski sastav i pH-vrednost mesa kalifornijske 

(Oncorhynchus mykiss) i potocne pastrmke  
Institut za higijenu i 

tehnologiju mesa,  

 

   Zlatko, Uzunoska Zora.  (Salmo trutta fario) gajene u ribnjaku, 

Tehnologija mesa, 1, vol.56, 75-80.  
Beograd/2015  

3.  Belichovska Daniela, Pejkovski  
Zlatko, Uzunoska Zora, 

Belichovska Katerina and 

Uzhevska Dana.  

 A bioprotective culture shows positive effects. 

FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 2, 

107111.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2016  

4.  Popovski Zoran, Pejkovski 

Zlatko , Nestorovski Tome.  
 Stress free populations deliver quality, 
FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 5, 17- 
21.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2016  

5.  Zoran Popovski, Elizabeta 
Miskoska-Milevska, Tome  
Nestorovski, Zlatko Pejkovski.   

Innovation in food control, Duplex PCR opens 

new possibilities for the detection of GM soya in 

chicken sausages, FLEISCHWIRTSCHAFT 

INTERNATIONAL, 1, 44-46.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2017  

6.  Daniela Belichovska, Katerina 

Belichovska, Zlatko Pejkovski, 

Zora Uzunoska.  

Effect of genotype on physico-chemical 

characteristics of rabbit meat. Tehnologija mesa, 

1,Vol.58, 10-15.  

Institut za higijenu i 

tehnologiju mesa, 

Beograd/2017  

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со импакт 

фактор во даденото поле во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Belichovska Daniela, Pejkovski  
Zlatko, Uzunoska Zora, 

Belichovska Katerina and 

Uzhevska Dana.  

 A bioprotective culture shows positive effects. 

FLEISCHWIRTSCHAFT INTERNATIONAL, 2, 

107111.  

Deutscher Fachverlag  
GmbH/2016  

2.  Stojanova M., Najdenovska 
O., Pejkovski Z. and Trajcev  
M.  

The influence of Some Starter Cultures on the 
Instrumental Values for Color of Industrially 
Produced Macedonian Traditional Sausage.  
Vol.07, Issue 10,pp 44-49.  

International  
Organization of  
Scientific Research  
Journal of Engineering  
(IOSRJEN)/2017  

12.3  Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  
Ред.  
Број  

Автори  Наслов на трудот  Меѓународен 

собир/конференција  
Година  



 

 

1.  Pejkovski Zlatko    Study Visit of the Delegations  
from the Enlargment 
Coutries.  
Science Communication for 

public debate, Ispra, Italy  

01-03 07. 2013  

2.  Pejkovski Zlatko    Novi pristupi kod klasicnih 

hemijskih analiza, Beograd, 

Serbia  

03.10.2013  

3.  Pejkovski Zlatko  Povekje trudovi  2nd International Sympozium 

for Agriculture and Food, 

Ohrid, Republic of Macedonia  

7-9 October 2015  

4.  Pejkovski Zlatko  Impact of starter 
cultures and plant 
fibers on the  
characteristics of 

fermented sausages  

Global challenges and 
opportunities – future 
perspectives of developing 
countries, Skopje, Republic of  
Macedonia  

20 May 2016  

5.  Pejkovski Zlatko  Influence of plant 

oils on certain 

physico-chemical 

characteristics of 

frankfurters  

VII International Scientific  
Agriculture Symposium  
―Agrosym 2016‖, Jahorina,  
Bosnia and Herzegovina  

6-9 October 2016  

 

  6.  Pejkovski Zlatko  Influence of spice 

mixture of oregano 

and savory on the 

characteristics of 

cevapi.   

3rd International symposium 

for agriculture and food, 1820 

October 2017, Ohrid. Book of 

abstracts, 97, 18-20 October, 

Ohrid.  

18-20 October,  
Ohrid. 2017  

  



 

 

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студи ментори на магистерски трудови  

1.  Име и презиме  Среќко Ѓорѓиевски  
2.  Дата на раѓање  13.6.1965 година  
3.  Степен на образование  VIII степен  

4.  Наслов на научниот степен  Доктор на земјоделски науки  
5.  Каде и кога го завршил образованието односно се стекнал 

со научен степен  
Образование  Година  Институци 

Дипл. земј. Инж.  1988  Универзит 
Кирил и М 
Скопје  Зе 
факултет С 

  

Магистер на 

земјоделски науки  
1994  Пољоприв 

факултет, 

Република 

Доктор на земјоделски 

науки  
2001  Универзит 

Кирил и М 
Скопје  
факултет С 
  

6.  Подрачје, поле и област на научниот степен магистер  Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки  Добиточно производство 

(сточарство)  
Исхрана и 

животни  
7.  Подрачје, поле и област на научниот степен доктор  Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки  Добиточно производство 

(сточарство)  
Исхрана и 

животни  
8.  Доколку е во работен однос да се наведе институцијата 

каде работи и звањето во кое е избран и во која област  
Институција  Звање во кое е избран и област  

Универзитет Св. Кирил  
и Методиј Факултет 

за земјоделски 

науки и храна  

Редовен професор,   
Исхрана и диетика на животни  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. Број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Основи на исхрана на животните  Анимална биотехнологија, Екоземјоделство 

Агроекономика  
2.  Применета исхрана на животните  Анимална биотехнологија  

3.  Технологија на храна за животни  Анимална биотехнологија, Преработка на з 

производи-анимални преработки  
4.  Квалитет и безбедност на храна за животни  Анимална биотехнологија,  

Квалитет и безбедност на храна  
9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  

Ред. Број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Применета исхрана-одбрани поглавја-говедарство  Анимална биотехнологија  

2.  Применета исхрана-одбрани поглавја-овчарство  Анимална биотехнологија  
3  Применета исхрана-одбрани поглавја-свињарство  Анимална биотехнологија  

4  Применета исхрана-одбрани поглавја-живинарство  Анимална биотехнологија  



 

 

  

Зем  

5  Применета исхрана-одбрани поглавја-рибарство  Анимална биотехнологија  

  6.  Експериментални методи во исхраната на животните  Анимална биотехнологија  

  7.  Биотехнологија во исхраната на животните  Анимална биотехнологија  

  8.  Применета диететика  Преработка на земјоделски производи-ани 

преработки-нутриционизам  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  
Ред. Број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  



 

 

  1  Исхрана на животни-напредни поглавја  ФЗНХ  

10.  Селектирани резултати во последните пет години  
10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/го 

1.  Polovinski Horvatović M., Glamočić D., Jajić 

I., Krstović S., Guljaš D., Gjorgjievski S  
Aflatoxin M1 in raw milk in the region of Vojvodina  Mljekarstvo 

245 /2016 
2.  Gjorgovska N., Filev K., Levkov V., Nastova 

R., Gjorgjievski S., Kostov V.  
Effects of isoflavones in feed on plasma estradiol 

concentration and productive performance in laying hens  
Iranian Jou 
Applied An 
(IJAS), /20 

3.  Gjorgovska N., Filev K., Levkov V., Nastova 

R., Kostov V., Gjorgjievski S.  
Effects of Different Supplement Inclusion of the Enriched 

Diet on Productive Performance and Egg Structure  
Bulletin UA 
Science an 
Biotechnolo 
2016  

 

4.  Gjorgjievski S., Gjorgovska N., Levkov V.  Sawdust-roughage source in the feed mixtures for fattening 

steers  
Proceeding 
Internation 
symposium 
agriculture 

in printing 
5.  Kocevski D., Gjorgjievski S., Vukovic V., 

Nikolova N  
Broiler production in Macedonia  Proceeding 

Internation 

symposium 

agriculture 

in printing 

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/го 

1.  Јанкуловски, Љ., Соња Ивановска,  
Мирјана Јанкуловска,  Ѓорѓиевски, С.  

Characterization  and  integrated  utilization  of  advanced  

wheat  mutant  lines  for  food  and  feed  
IAEA – Vie 

2.  Тосковски Н., Ѓорѓиевски, С.  Short Rotation Woody Crops (SRC) plantations for local 

supply chains and heat use  
Тhe Europe 
Commissio 
Intelligent  
Europe Pro 
(2014-)  

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  
Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/го 

1.        

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  

Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/го 

1.        

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  34  

11.2  Магистерски работи  1  
11.3  Докторски студии    

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  
12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни научни публикации в 

поле (до шест) во последните пет години  



 

 

  

  

  

  

Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/го 

1.  Gjorgovska N., Filev K., Levkov V., Nastova 

R., Gjorgjievski S., Kostov V.  
Effects of isoflavones in feed on plasma estradiol 

concentration and productive performance in laying hens  
Iranian Jou 
Applied An 
(IJAS), /20 

2.  Gjorgovska N., Filev K., Levkov V., Nastova 

R., Kostov V., Gjorgjievski S.  
Effects of Different Supplement Inclusion of the Enriched 

Diet on Productive Performance and Egg Structure  
Bulletin UA 
Science an 
Biotechnolo 
2016  

 

  

, 

, 



 

 

u

m  

  

 3.  Gjorgjievski S., Gjorgovska N., Levkov V.  Sawdust-roughage source in the feed mixtures for fattening 

steers  
Proceeding 
Internation 
symposium 
agriculture 

in printing 
4.  Kocevski D., Gjorgjievski S., Vukovic V., 

Nikolova N  
Broiler production in Macedonia.  Proceeding 

Internation 
symposium 
agriculture 

in printing 

  5.  Popovski Z.T., Eastridge M., Gjorgjievski 
S., Nestorovski T., Svetozarevic M., Wick  
M.  

Influence of gossypol on electrophoretic mobility of milk 

proteins in dairy cows exposed to cottonseed diet  
. Internatio 

symposi 

sciences. B 

2016. Proc 

186-195.  

  6.  Popovski Z.T., Wick M., Tufekchievski A.,  
Gjorgjievski S., Nestorovski T., Aceski A.   

Molecular-genetic predictions in selection of sport talents 

and ethical aspect of their application.   
Research in 

education, 

health, 5, 1 
12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со импакт фактор во даде 

во последните пет години  

Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/г 

1.  Polovinski Horvatović M., Glamočić D., Jajić 

I., Krstović S., Guljaš D., Gjorgjievski S  
Aflatoxin M1 in raw milk in the region of Vojvodina.   Mljekarstvo 

245 / 2016 

12.3  Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  
Ред.  
Број  

Автори  Наслов на трудот  Меѓународен собир/конференција  Година  

1.  Gjorgjievski S., Gjorgovska N., Levkov V.  Sawdust-roughage 

source in the feed 

mixtures for 

fattening steers  

2nd International symposium for 

agriculture and food , Ohrid 

Macedonia  

2015  

2.  Kocevski D., Gjorgjievski S., Vukovic V., 

Nikolova N  
Broiler production in 

Macedonia.  
2nd International symposium for 

agriculture and food , Ohrid 

Macedonia  

2015  

3.  V. Dzabirski, K. Porchu, M. Jankulovska N. 

Pacinoski, S. Georgievski, G. Trajkovski  
Variation of milk 

yield and milk 

composition of 

autochthonous 

Ovchepolian sheep 

breed  

5th  
Congress of ecologists of the  
Republic of   
Macedonia with international 

participation  

2016  

4.  D. Kocevski, V. Dzabirski, Gj. Bunevski, V.  
Vukovic, S. Georgievski, K. Porchu, N.  
Nikolova,   
G. Trajkovski  

Climate changes 

and adaptation 

capacity of 

autochthonous 

poultry genotype  

5th  
Congress of ecologists of the  
Republic of   
Macedonia with international 

participation  

2016  

    5.  D. Kocevski, V. Dzabirski, Gj. Bunevski, V.  
Vukovic, S. Georgievski, K. Porchu, N.  
Nikolova,   
G. Trajkovski  

Productivity and 
sustainability of 
autochthonous  
Macedonian poultry   
Genotypes  

5th  
Congress of ecologists of the  
Republic of   
Macedonia with international 

participation  

2016  

, 

, 

о 



 

 

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студии и за ментори на магистерски трудови  
1.  Име и презиме  Методија Трајчев  
2.  Дата на раѓање  14.5.1965  

3.  Степен на образование  VIII  
4.  Наслов на научниот степен  доктор на науки  

5.  Каде и кога го завршил  
образованието односно се стекнал со 

научен степен  

Образование  Година  Институција  

доктор по  
ветеринарна 

медицина  
1990  

Факултет ветеринарске медицине, 

Универзитет у Београду  

магистер на 

науки  
1996  

Универзитет „Св. Кирил и Методиј―, 

Скопје,  
Факултет за земјоделски науки и храна, 

Скопје  

доктор на науки  2000  
Универзитет „Св. Кирил и Методиј―, 

Скопје,  
Факултет за ветеринарна медицина, Скопје  

6.  Подрачје, поле и област на научниот 

степен магистер  
Подрачје  Поле  Област  

биотехнички 

науки  
ветеринарна  

медицина  
зоохигиена (40727)  

7.  Подрачје, поле и област на научниот 

степен доктор  
Подрачје  Поле  Област  

биотехнички 

науки  
ветеринарна  

медицина  
зоохигиена (40727)  

8.  Доколку е во работен однос да се 

наведе институцијата каде работи и 

звањето во кое е избран и во која 

област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Факултет за 
земјоделски  

науки и храна, 

Скопје  

редовен професор во трајно звање, 

зоохигиена (40727)  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. 

број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Зоохигиена  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

2.  Здравствена заштита на животните  Анимална биотехнологија, ФЗНХ;   

  3.  Хигиена и санитација во 

производството на храна  
Преработка на земјоделски производи-преработка на 

анимални производи; Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  

  4.  Системи за безбедност во сточарското 

производство  
Преработка на земјоделски производи-преработка на 

анимални производи, ФЗНХ  

  5.  Биолошки опасности во храната  Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  

  

  

  
9.2  

Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Здравје и благосостојба на животните  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  
2.  

Етологија и стрес кај  животните  
Анимална биотехнологија, модул: Менаџмент на здравје и 

благосостојба на животните ФЗНХ  

  3.  Биосигурност на фарма – одбрани 

поглавја  
Анимална биотехнологија, модул: Менаџмент на здравје и 

благосостојба на животните ФЗНХ  



 

 

  4.  
Безбедност на храна од анимално 

потекло  
Анимална биотехнологија, модул: Контрола и безбедност на 

храна од анимално потекло  

  5.  
Нутритивни ризици  Анимална биотехнологија, модул: Нутриционизам и контрола  

  6.  Биолошки опасности во храната - 

одбрани поглавја  
Квалитет и безбедност на храна  

  7.  Хигиена и санитација во 
производството на храна – одбрани  

поглавја  
Квалитет и безбедност на храна  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  
Ред.  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

 

  број    

1.  Менаџмент на здравје и благосостојба 

на животните  (напредни поглавја)  
Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

2.  Хигиена и биолошки ризици во 
производството на храна од анимално 

потекло  
(напредни поглавја)  

Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

    3.  Биолошки опасности во храната 

(напредни поглавја)  
Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  

    4.  Хигиена и санитација во 
производството на храна (напредни  

поглавја)  
Квалитет и безбедност на храна  

10.  Селектирани резултати во последните пет години  
10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Metodija Trajchev,  
Dimitar Nakov, Milena  
Petrovska, Gordana  
Jankoska  

Mastitis pathogens and their 
antimicrobial susceptibility in early 
lactating dairy cows   
  

Agriculture & Forestry, Volume 63 /Issue 1  
(on-line 31/03/2017)  

  

2.  
Nakov D., Angjeleska 

S., Trajchev M.  

Determination of natural radionuclide 

in pig production chain in macedonia 

by gamma spectrometry  

AGROFOR International Journal, Volume 1. 
Issue No. 1. pp. 151-156.  
DOI:10.7251/AGRENG1601151N, 2016.   
  

3.  Katerina Belichovska,  
Daniela Belichovska,  
Dimitar Nakov,  
Metodija Trajchev  

Intestinal parasites of Salmo 

ohridanus (steindachner, 1892) from 

lake Ohrid  

VII Internationaln Scientific Agriculture  
Symposium ―Agrosym 2016‖, Jahorina, 6-9  
October 2016, Bosnia and Herzegovina, 2016  

4.  
Dimitar Nakov,  
Metodija Trajchev  

Activity of the antioxidative enzymes 

in milk during early postpartum of 

dairy cows  

Book of Abstracts ―Days of Veterinary  
Medicine 2016‖, Struga 22-24 September,  
2016  
  

5.  Metodija Trajchev,  
Dimitar Nakov, Sreten  
Andonov  

The effect of thermal environment on 

daily milk yield of dairy cows  
Mac Vet Rev, Vol. 39(2), pg. 185-192/2016  

  

6.  Fetai, V., Nakov, D., 
Jashari, B.,  
Trajchev, M.  

Economics of milk yield losses in one 

dairy farm in Мacedonia associated 

with clinical mastitis  

UNIVERSI - International Journal of  
Education, Science, Technology, Innovation,  
Health and Environment, 1(4), pg. 

104113/2015  



 

 

7.  
Trajchev M., Nakov 

D., Gjorgoski, I.  

Optimization of enzymatic assay of 

superoxid dismutase and glutation 

peroxidase activity in milk whey  

Symposium Proceedings, 2nd International  
Symposium for Agriculture and Food, 7-9  
October, Ohrid, Republic of Macedonia, 4352, 

2015  
8.  Nakov D., Andonov, 

S., Trajchev M..  
Antioxidant status in dairy cows 

during transition period  
Journal of Agricultural, Food and  
Environmental Sciences, 68, 1-8, 2016  

        

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Трајчев М. (учесник)  ―Adaptation to Climate Change in 

Agriculture - Monitoring and 

demonstration of heat stress impact 

on dairy cows‖  

2015-2016, Network for Rural Development,  
Macedonia, USAID  

2.  Трајчев М. (учесник)  ―Биодиверзитет во сточарството 

– заштита на биолошката 

разновидност―   

Министерство за земјоделство, шумарство  
и водостопанство на Република 

Македонија, 2014 во тек  
3.  Трајчев М. (учесник)  ―Comparative researches of the 

honey bee colony losses in Macedonia 

and Slovenia‖,   

Ministry of Education and Science, Goverment 

of the Republic of Macedonia, 2012-2013  

4.  

Трајчев М. (учесник)  

Equal Access through Service  
Learning for Persons with Disabilities 

– Тhe role of animals in socialization 

of handicapped persons  

Alumni Innovation Engagement Fund – AEIF – 

2012  

 

  5.  Трајчев М. 

(раководител на 

проектот)  

Алтернативни начини за превенција 

на воспаленијата на млечната 

жлезда кај молзни крави   
МЗШВ, декември 2008- ноември 2009  

6.  
Трајчев М. (учесник)  

Облагородување на сламата како 

добиточна храна за млечни крави и 

ситни преживари   
МЗШВ, декември 2008- ноември 2009  

7.  

Трајчев М. (учесник)  

Заокружување на институционален 

капацитет на лабораторија за 

анализа на добиточна храна во 

Република Македонија   

МЗШВ, декември 2008- ноември 2009  

8.  Трајчев М. 

(раководител на 

проектот)  

Изработка и вградување на подни 

грејни панел плочи за затоплување 

на прасињата во прасилиште   
МОН, декември 2007- декември 2008  

  

  

  

  
10.3  

Печатени книги во последните пет години (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

        

        

        

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

        

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  15  
11.2  Магистерски работи  10  

11.3  Докторски студии  2  



 

 

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  
12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни научни 

публикации во даденото поле (до шест) во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Stojanova M.,  
Najdenovska O., 

Pejkovski Z., Trajcev 

M.  

The Influence of Some Starter 

Cultures on the Instrumental Values 

for Color of the Industrially Produced 

Macedonian Traditional Sausage  

IOSR Journal of Engineering 

(ISSN:22788719) Vol. 07 (10),44-49, 
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10.  Селектирани резултати во последните пет години  

10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Bunevski  Gj.,  SEUROP classification of bovine carcasses in  (2014): XIX  

 

   Kocevski D., Porcu 
K., Stojiljkovic Z., 
Lujic J., Trajkovski 
G.   
  

Strumica region.  Savetovanje o 

biotehnologiji sa 

medjunarodnim 

ucescem. Zbornik 

radova Vol. 19 (21), 

371-377. Cacak.  
2.  Bunevski Gj., 

Klincarov A.,  
Krstevski A. (2015):   

  

Biodiversity program for autohtonous breeds of 

cattle in the R. of Macedonia.  
ISAS 2015 –  
International 

Symposium on Animal 

Science and 19th 

International Congress 

on Biotechnology in 

Animal Reproduction 

(ICBAR). Novi Sad.  
3.   Bunevski  Gj.,  

 Kocevski  D.,  
Dzabirski V., Porcu 

K., Saltamarski Z.   

Creating a gene bank for Busha cattle in the R.  
of Macedonia.  

(2016): XXI  
Savetovanje o 
biotehnologiji. Zbornik 
radova Vol. 21.(24).  
559-564. Cacak.  

4.   Bunevski  Gj.,  
 Kocevski  D.,  
Dzabirski V., Porcu 

K., Trajkovski G.   

Estimation of effective population size of Busha 

cattle in the R. of Macedonia.  
(2016): 5th Congress of 

Ecologists of the 

Republic of Macedo-nia 

with international 

participation. Ohrid.  
5.  Bunevski  

Saltamarski  
Kocevski  
Dzabirski V.,   
Porcu  
Trajkovski  
Nikolovska  
Radevska  
Nikitovic  
Stojanovski  
Sekovska 

Cibreva  
Rakocevic S.  

Gj.,  
Z.,  
D.,  

K.,   
G.,  
M.,  
M.,  
J.,  
S.,   
B.,  
B.,  

Genetic erosion of genetic resources of cattle in 

the R. of Macedonia  
(2017):  
3rd International  
Symposium for  
Agriculture and Food – 

ISAF 2017. Ohrid.  

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  



 

 

1.  Kume K., Ramljak  
J., Ivankovic A.,  
Kompan D.,  
Bunevski Gj.,  
Markovic B., 

Stojanovic S., 

Nikolov V.  

BUSHA – OLD CATTLE IN THE BALKAN.   ERFP Project 2013 - 

Evaluation of Current 

Status of Busha Cattle 

and develop a regional 

breeding program for 

their conservation and 

sustainable economic 

use. Tirana.  
2.  Kompan D.,  

Ramljak J.,  
Ivankovic A.,  
Bunevski Gj., Kume  
K., Markovic B., 

Stojanovic S., 

Nikolov V.  

BUSHA LIFE PROJECT  SAVE Foundation 
project, 2014, 
Sarajevo.  
  

  

  

  

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Kume K., Papa L.,  
 Muhamed  B.,  
Dosko mA, Zecevic  
E., Rustempasic A.,  

 Ivankovic  A.,  
Rasmljak J., Linda 

Ch., Georgoudis A.,  

Busha – old cattle in the balkan.  ERFP Project 2013:  
Evaluation of Current 

Status of Busha Cattle 

and develop a regional 

breeding program for 

their conservation and 

sustainable economic  

 

   Bytyqi H., Mehmeti 
H., Bunevski Gj,  
Markovic  
Markovic  
Stojanovic  
Bogdanovic  
Perisic P.  

B.,  
M.,  
S., 

V.,  

 use. 1-72, Tirana.  

10.4  Печате ни стручни трудови в о последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори   Наслов  Издавач/година  

1.  Sekovska  
Vlahovic 
Bunevski Gj.   
  

B.,  
B.,  

Consumption of organic food in Macedonia and 

Serbia: similarities and differences.  
(2013): EAAP 

publication No. 133: 

Consumer attitudes to 

food quality products. 

239-245. Wageningen 

Academic Publishers.  
2.  Sekovska  

Bunevski Gj.   
B.,  First steps in developing an organic food supply 

chain in Macedonia.  
(2013): EAAP 

publication No. 133: 

Consumer attitudes to 

food quality products. 

233-238. Wageningen 

Academic Publishers.  
3.  Bunevski  

Krstevski 
Klopcic M.   
  

Gj.,  
A.,  

Efficiency, cooperative aspects and prospects for 

the dairy and beef sectors in the Republic of 

Macedonia.  

(2014): EAAP 

publication No. 1135: 

Cattle Husbandry in 

Eastern Europe and 

China. 213-222. 

Wageningen Academic 

Publishers.  



 

 

         

         

11.  Менторства на додипломски , магистерски и д окто рски студии  
11.1  Дипло мски работи    30 (триесет)  

11.2  Магист ерски работи    3 (три)  

11.3  Доктор ски студии    3 (три)  

12.  За ментори на магистерски  трудови селектир ани  резултати во последните четири/пет години  
12.1  Доказ  за печатени науч ноис тражувачки трудови во меѓународни научни списанија во даденото поле  

  (до ше ст) во последнит е пе т години   
Ред. 

број  
Автори   Наслов  Издавач/година  

1.   Bunevski  Gj.,  
Kocevski D., Porcu 
K., Stojiljkovic Z., 
Lujic J., Trajkovski 
G.   
  

SEUROP classification of bovine carcasses in 

Strumica region.  
(2014): XIX  
Savetovanje o 

biotehnologiji sa 

medjunarodnim 

ucescem. Zbornik 

radova Vol. 19 (21), 

371-377. Cacak.  
2.  Bunevski Gj., 

Klincarov A.,  
Krstevski A. (2015):   
  

Biodiversity program for autohtonous breeds of 

cattle in the R. of Macedonia.  
ISAS 2015 – 
International  
Symposium on Animal  
Science and 19th 

International Congress 

on Biotechnology in 

Animal Reproduction 

(ICBAR). Novi Sad.  
3.   Bunevski  Gj.,  

 Kocevski  D.,  
Dzabirski V., Porcu 

K., Saltamarski Z.   

Creating a gene bank for Busha cattle in the R.  
of Macedonia.  

(2016): XXI 
Savetovanje o 
biotehnologiji. Zbornik 
radova Vol. 21.(24).  
559-564. Cacak.  

4.   Bunevski  Gj.,  
 Kocevski  D.,  
Dzabirski V., Porcu 

K., Trajkovski G.   

Estimation of effective population size of Busha 

cattle in the R. of Macedonia.  
(2016): 5th Congress of  
Ecologists of the 

Republic of Macedonia 

with international  

 

     participation. Ohrid.  

        

        

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со 

импакт фактор во даденото поле во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  /  /  /  
12.3  Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  

Ред. 

број  
Автори  Наслов на 

трудот  
Меѓународен 

собир/конференција  
Година  



 

 

1.  Bunevski  Gj.,  
Kocevski D., Porcu 
K., Stojiljkovic Z., 
Lujic J., Trajkovski 
G.   
  

SEUROP  
classification of 

bovine carcasses 

in Strumica 

region.  

XIX Savetovanje o 

biotehnologiji sa 

medjunarodnim ucescem. 

Zbornik radova Vol. 19 (21), 

371-377. Cacak.  

2014  

2.  Bunevski Gj., 
Klincarov A.,  
Krstevski A. (2015):   

  

Biodiversity 
program for 
autohtonous 
breeds of cattle in  
the R. of  
Macedonia.  

ISAS 2015 – International  
Symposium on Animal  
Science and 19th  
International Congress on  
Biotechnology in Animal 

Reproduction (ICBAR). Novi 

Sad.  

2015  

3.  Bunevski Gj., 
Kocevski D.,  
Dzabirski V., Porcu 

K., Saltamarski Z.   

Creating a gene 

bank for Busha 

cattle in the R. of 

Macedonia.  

XXI Savetovanje o 

biotehnologiji. Zbornik 

radova Vol. 21.(24). 559564. 

Cacak.  

2016  

  



 

 

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, 

трет циклус на студии и за ментори на магистерски трудови  
1.  Име и презиме  Владимир Џабирски  
2.  Дата на раѓање  18.6.1956  

3.  Степен на образование  VIII  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на науки  

5.  Каде и кога го завршил образованието односно се 

стекнал со научен степен  
Образование  Година  Институција  

Дипломиран 

земјоделски 

инжинер  
1980  

Универзитет ―Св  
Кирил и Методиј‖  
Скопје   Земјоделски 

факултет  Скопје    

Магистер  1989  

Универзитет ―Св  
Кирил и Методиј‖ 

Скопје  Земјоделски 

факултет  Скопје    

Доктор  1996  

Универзитет ―Св  
Кирил и Методиј‖  
Скопје   Земјоделски 

факултет  Скопје    

6.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

магистер  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички 

науки  
Добиточно 

производство 

(сточарство)  

Овчарство   

7.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

доктор  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички 

науки  
Добиточно 

производство 

(сточарство)  

Овчарство  

8.  Доколку е во работен однос да се наведе 

институцијата каде работи и звањето во кое е 

избран и во која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Универзитет Св  
Кирил и Методиј 

Факултет за 

земјоделски 

науки и храна  

Редовен професор - Овчарство  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред.  
Број  

Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Овчарство  Анимална биотехнологија / ФЗНХ  

2.  Козарство  Анимална биотехнологија / ФЗНХ  

3.  Екосточарство  Екоземјоделство / ФЗНХ  

  4.  Избрани технологии во сточарството  Агроекономска  / ФЗНХ  

  5.  Биодиверзитет  Екоземјоделство  / ФЗНХ  

  6.  Технологија на овчарско и козарско производство  Преработка на земјоделски производи  / 

ФЗНХ  
9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  

Ред.  
Број  

Наслов на предметот  Студиска програма/институција  



 

 

  1.  Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – 

млеко   
Преработки на земјоделски производи од 

анимално потекло /ФЗНХ  

  2.  
Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – 

месо  
Преработки на земјоделски производи од 

анимално потекло /ФЗНХ  

  3.  Одгледувачки програми –Одбрани поглавја  

  

Анимална биотехнологија (Модул: Анимална 

биотехнологија) /ФЗНХ  

  4.  Специјално сточарство – одбрани поглавја  Анимална биотехнологија (Модул: Анимална 

биотехнологија) /ФЗНХ  

  5.  Генетика и селекција –  одбрани поглавја  Анимална биотехнологија (Модул: Анимална  

 

    биотехнологија) /ФЗНХ  

  6.  Репродукција  – одбрани поглавја  Анимална биотехнологија (Модул: Анимална 

биотехнологија) /ФЗНХ  

  7.  Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – 

млеко   
Квалитет и безбедност на храна /ФЗНХ  

  8.  Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – 

месо  
Квалитет и безбедност на храна /ФЗНХ  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  

Ред.  
Број  

Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Технологии на одгледување животни – напредни 

поглавја   
Анимална биотехнологија  

10.  Селектирани резултати во последните пет години  
10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. Број  Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Dzabirski V., Porcu  
K., Bunevski Gj.,  
Srbinovska Sonja,  
Kocevski D.,  
Georgievski S., 

Trajkovski G.  

Regional distribution of cattle, sheep and 

goat farms in the Republic of Macedonia, 

according to farm size and breed structure.   

International 
symposium for  
agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 

649664, Skopje/2013  

2.  Georgievski S.,  
Kocevski D.,  
Dzabirski V.,  
Bunevski Gj.,Vukovic  
V., Porcu K., Nedeljka 

Nikolova, Arsov S., 

Tasev G.  

Comparing production data of layers under 

conventional and restictive feeding 

program.   

International 
symposium for  
agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 

677686, Skopje/2013  

3.  

Bunevski Gj., Kocevski  
D., Dzabirski V., 

Trojacanec Snezana, 

Porcu K.  

Defininng of bread goals of hostein cattle in 

the R. Of Macedonia.   

International 

symposium for 

agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 

677686, Skopje/2013  



 

 

  4.  

Bunevski Gj., Kocevski  
D., Dzabirski V., 

Porcu K., Petkov V., 

Saltamarski Z.  

Phenotypic characterization of Busha cattle 
in the R. of Macedonia.   
  

ISAF 2015: 2nd  
International 
Symposium for 
agriculture and food.  
VI International  
Symposium of  
Livestock Breeding. P. 

21-29. Ohrid  
10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  

Ред.  
Број  

Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Учесници: Драгослав  
Коцевски, Владимир 

Џабирски, Кочо Порчу и 

други  

Mатично книговодство, селекција и 

следење на состојбите во сточарството.  
МЗШВ/2017  

2.  Раководител: Драгослав 
Коцевски, Учесници:  
Владимир Џабирски, Кочо  
Порчу и други  

Спроведување на мерки и активности од 

програмата „Заштита на биолошката 

разновидност во сточарството―  
МЗШВ/2017  

3.  Учесници: Владимир 

Џабирски, Кочо Порчу и 

други  

Заштита на автохтоната популација овци 

– Каракачанска овца  
UN/Global  
Environment  
Facility /2013  

4.   Раководител:  Проф.  д-р  
 Владимир  Џабирски,  
Учесници: Проф. д-р Кочо  

Физибилити студија за Прекуграничен 

Биосферен резерват Осогово.  
 IPA  Cross-Border  
Programme Bulgaria- 
 Macedonia  2007- 

 

   Порчу, Проф. д-р Драгослав 

Коцевски и други.  
 2013:  

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  

Ред. Број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.        

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. Број  Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи    

11.2  Магистерски работи    

11.3  Докторски студии    

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  

12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни научни 

публикации во даденото поле (до шест) во последните пет години  

Ред. Број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.        

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со импакт 

фактор во даденото поле во последните пет години  

Ред. Број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.        

12.3  Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  
Ред. Број  Автори  Наслов на 

трудот  
Меѓународен 

собир/конференција  
Година  



 

 

1.          

  



 

 

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студии и за ментори на магистерски трудови  
1.  Име и презиме  Кочо Порчу  
2.  Дата на раѓање  5.3.1973  

3.  Степен на образование  VIII  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на науки  

5.  Каде и кога го завршил образованието односно се 

стекнал со научен степен  
Образование  Година  Институција  

Доктор на науки  2012  Универзитет „Св.  
Кирил и Методиј―, 

Скопје, Факултет за 

земјоделски науки и 

храна  

Магистер на науки  2004  Универзитет „Св.  
Кирил и Методиј―, 

Скопје, Факултет за 

земјоделски науки и 

храна  

Дипломиран 

земјоделски 

инженер  

1997  Универзитет „Св.  
Кирил и Методиј―, 

Скопје, Земјоделски 

факултет  
6.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

магистер  
Подрачје  Поле  Област  

4 – Биотехнички 

науки  
4.08 - Добиточно 

производство 

(сточарство)  

40802 - Овчарство  

7.  Подрачје, поле и област на научниот степен доктор  Подрачје  Поле  Област  

4 – Биотехнички 

науки  
4.08 - Добиточно 

производство 

(сточарство)  

40802 - Овчарство  

8.  Доколку е во работен однос да се наведе 

институцијата каде работи и звањето во кое е 

избран и во која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Факултет за 

земјоделски науки 

и храна  

Вонреден професор, Добиточно 

производство (сточарство), Овчарство  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Козарство  Анимална Биотехнологија/ФЗНХ  

2.  Еко сточарство  Екоземјоделство/ФЗНХ  

  3.  
Технологија на овчарско и козарско Производство  Преработка на Земјоделски производи - 

Модул анимални Преработки/ФЗНХ  

  4.  Биолошка разновидност кај домашните животни  
Анимална Биотехнологија/ 

Eкоземјоделство/ФЗНХ  

  5.  Овчарство  Анимална Биотехнологија/ФЗНХ  

  6.  Избрани технологии од сточарско производство  Агроекономика/ФЗНХ  

9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  
Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  



 

 

1.  Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – млеко   Преработки на земјоделски производи од 

анимално потекло /ФЗНХ  

  2.  Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – месо  
Преработки на земјоделски производи од 

анимално потекло /ФЗНХ  

  3.  Одгледувачки програми –Одбрани поглавја  

  

Анимална биотехнологија (Модул: 

Анимална биотехнологија) /ФЗНХ  

  4.  Специјално сточарство – одбрани поглавја  Анимална биотехнологија (Модул: 

Анимална биотехнологија) /ФЗНХ  

  5.  Генетика и селекција –  одбрани поглавја  Анимална биотехнологија (Модул: 

Анимална биотехнологија) /ФЗНХ  

  6.  Репродукција  – одбрани поглавја  Анимална биотехнологија (Модул:  

 

    Анимална биотехнологија) /ФЗНХ  

  7.  
Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – млеко   

Квалитет и безбедност на храна 

едногодишни/двогодишни/ФЗНХ  

  8.  
Одбрани поглавја од анимална биотехнологија – месо  

Квалитет и безбедност на храна 

едногодишни/двогодишни/ФЗНХ  
9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Технологии на одгледување животни – напредни 

поглавја –  
Анимална Биотехнологија  

10.  Селектирани резултати во последните пет години  
10.1  Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  

Dzabirski V., Porcu K., Bunevski 

Gj., Srbinovska Sonja, Kocevski D., 

Georgievski S., Trajkovski G.  

Regional distribution of cattle, sheep and 

goat farms in the Republic of Macedonia, 

according to farm size and breed structure.   

International 

symposium for 

agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 649664, 

Skopje/2013  
2.  

Georgievski S., Kocevski D.,  
Dzabirski V., Bunevski Gj.,Vukovic V., 

Porcu K., Nedeljka Nikolova, Arsov 

S., Tasev G.  

Comparing production data of layers under 

conventional and restictive feeding 

program.   

International 
symposium for  
agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 677686, 

Skopje/2013  
3.  

Bunevski Gj., Kocevski D., Dzabirski 

V., Trojacanec Snezana, Porcu K.  
Defininng of bread goals of hostein cattle in 

the R. Of Macedonia.   

International 
symposium for  
agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 677686, 

Skopje/2013  

4.  Zoran Popovski, Blagica  
Dimitrievska, Kocho Porchu,  
Muhamed Brka, Alma Rahmanovic,  
Bozidarka MArkovic, Radica 

Djedovic, Vladimir Mageta, Hairyp 

Mehmeti, Mensur Vegara.  

Polymorphism in ovine aS1-casein gene 

among autchtonous strains of pramenka 

sheep in Balkan.   

International 

symposium for 

agriculture and food, 

Symposium 

proceedings, p: 687690, 

Skopje/2013  



 

 

5.  

Bunevski Gj., Kocevski D., Dzabirski 

V., Porcu K., Petkov V., 

Saltamarski Z.  

Phenotypic characterization of Busha cattle 
in the R. of Macedonia.   
  

ISAF 2015: 2nd  
International 
Symposium for  
agriculture and food. VI  
International  
Symposium of  
Livestock Breeding. P. 

21-29. Ohrid  

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Учесник  Користење на сорти и хибриди од 

маслодајна репка (Brassica napus L.) за 

храна, добиточна храна и индустриски 

преработки.   

 Универзитет ―Св.  
Кирил и Методиј‖ 

Скопје /2013  

2.  Учесник  Characterization and integrated utilization 

of advanced wheat mutant lines for food 

and feed.   
IAEA/2014  

3.  Учесник  Mатично книговодство, селекција и 

следење на состојбите во сточарството.  МЗШВ/2017  

4.  Учесник  Реализација на стручни задачи и 

активности од програмата за биолошка 

разновидност во сточарството.   
МЗШВ/2017  

5.  Учесник   Заштита на автохтоната популација овци 

– Каракачанска овца  
UN/Global Environment  
Facility /2013  

 

 10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  
Pacinovski N., Dzabirski V., Nakov 

D., Porcu K., Trajchev M., Cilev G., 

Joshevska E.   

Effects of non-genetic factors on daily milk 

production in Awassi breed of sheep in 

Macedonia.   

Agriculture and  
Forestry  
2016 62 4 35-44  
ISSN 0554-5579  
  

2.  
Dragoslav Kocevski, Nedeljka  
Nikolova, Gjoko Bunevski, Vladimir 

Džabirski, Vlado Vuković, Kočo 

Porču.  

Quality of egg for consumption from 

different producers in the markets in R. 

Macedonia. 1:. Egg mass and egg shell 

strengt.   

Macedonian Journal of  
Animal Science, Vol. 5,  
No. 2, p-p. 59-62 199  
In print: ISSN 1857 – 

6907 /2015  
3  Nikola Pacinovski, Vladimir  

Dzabirski, Koco Porcu, Goce Cilev, 

Elena Joshevska, Milan P. Petrovic, 

Zvonko Antunovic.   

Factors influencing productive traits of 

awassi crossbreeds in Macedonia.   

Biotechnology in  
Animal Husbandry 32  
(2), p 145-161,   
Belgrade-Zemun/2016  

4  
Pacinovski N., Dzabirski V., Porcu 

K., Dimov G., Cilev G.   

Simplification of A4 to AC4 method of 

test day yield of East Friesian sheep in 

Macedonia  

Macedonian Journal of 

Animal Science, Vol. 5, 

No. 2, p-p. 51–58. 

Skopje/2015  

http://www.cabi.org/vetmedresource/search/?q=do%3a%22Agriculture+and+Forestry%22
http://www.cabi.org/vetmedresource/search/?q=do%3a%22Agriculture+and+Forestry%22
http://www.cabi.org/vetmedresource/search/?q=do%3a%22Agriculture+and+Forestry%22
http://www.cabi.org/vetmedresource/search/?q=do%3a%22Agriculture+and+Forestry%22
http://www.cabi.org/vetmedresource/search/?q=do%3a%22Agriculture+and+Forestry%22
http://www.cabi.org/vetmedresource/search/?q=do%3a%22Agriculture+and+Forestry%22


 

 

5  
Pacinovski N., Dzabirski V., Porcu 
K., Joshevska E., Cilev G., Petrovic  
P.M.   

Productivity of milk and milk composition of 

an indigenous sheep breed in Macedonia.   

Biotechnology in Animal 
Husbandry vol.  
31 (4), p. 491–504.  
Belgrade-Zemun,  
Serbia/2015  

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  Методи за контрола на млечноста кај овците, Никола Оџаклиески, 

2016 година   
Објекти за сместување на млечни раси кози, Филип Петрушевски, 
2016 година   
Фенотип на домашна балканска коза, Кузмановски Благоја, 2014 

година  

11.2  Магистерски работи    

11.3  Докторски студии    

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  
12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија или меѓународни научни 

публикации во даденото поле (до шест) во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со импакт 

фактор во даденото поле во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

12.3  Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов на 

трудот  
Меѓународен 

собир/конференција  
Година  

1.          

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студии и за ментори на магистерски трудови  

1.  Име и презиме  Душица Санта  
2.  Дата на раѓање  3.5.1979  

3.  Степен на образование  VIII  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на земјоделски науки  

5.  Каде и кога го завршил образованието 

односно се стекнал со научен степен  
Образование  Година  Институција  

Доктор на замјоделски науки  2015  Универзитет Св Кирил 

и Методиј, Факултет за 

земјоделски науки и 

храна  

Магистер по квалитет и 

безбедност на храна  
2007  Меѓународни 

последипломски студии 
организирани на 
Универзитет Св  
Кирил и Методиј, 

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна  



 

 

Дипломиран технолог 

инженер по прехранбена 

технологија и биотехнологија  

2004  Универзитет Св Кирил  
и Методиј, 

Технолошкометалуршки 

факултет  
6.  Подрачје, поле и област на научниот 

степен магистер  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки   4.14 Прехранбена 

технологија  
4.1403 Друго Квалитет 

и безбедност на храна  

7.  Подрачје, поле и област на научниот 

степен доктор  
Подрачје  Поле  Област  

Биотехнички науки  4.14 Прехранбена 
технологија  
  

4.1403 Друго  
(Квалитет, безбедност 
и технологија на млеко 
и млечни  
производи)  

  

8.  Доколку е во работен однос да се наведе 

институцијата каде работи и звањето во 

кое е избран и во која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Универзитет Св Кирил и  
Методиј  
Факултет за земјоделски 

науки и храна  

Доцент, млекарство  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Технологија на млеко и млечни производи  КБХ, АБ/ Факултет за земјоделски науки и 

храна  

2.  Технологија на млеко   ПЗП а/ Факултет за земјоделски науки и 

храна  

3.  Контрола на квалитет и безбедност на храна со 

прописи  
КБХ, ПЗП а, ПЗПр /Факултет за земјоделски 

науки и храна  

  4.  Преработки од млеко  ПЗП а/Факултет за земјоделски науки и 

храна  

        

9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот  циклус на студии  

Ред. број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.      

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  

Ред. број  Наслов на предметот  Студиска програма/институција  
1  Менаџмент со квалитет и безбедност на млеко и  АБ, КБХ  

 

   млечни производи   

10.  Селектирани резултати во последните пет години  
Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.   Santa D. Srbinovska S.  Traditional production of Galichki kashkaval  Mljekarstvo 64 (2),  

119-126,  (2014) IF  
0,484  
  



 

 

10.1  

  

  

  

  

2.   Santa D., Nikolovska- 
Nedelkoska D., 
Kalevska T.,  
Damjanovski D.   

Challenges for implementation of ISO 22000 – A case 

study in ice cream factory.   
International Scientific  
Conference "Food 

Science, Engineering 

and Technologies,  

Plovdiv, Bulgaria 2013  
3.   Santa D., Srbinovska 

S., Trajkovski G.   
  

Composition and dynamics of lab during traditional 

production of butter and butter- milk    
2nd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia, 2015  

4.   Srbinovska S., 
Baltadzieva M., Santa 
D.   
  

 Proteolyses and lipolyses during ripening of goat white 

brine cheese   
2nd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia, 2015  

5.   Talevski G.,  
Srbinovska S. Santa D., 

Mateva N.    

Influence of packaging materials on Kashkaval 

quality,   
Mljekarstvo 67 (1), 2532 

(2017), IF 0,596  

6.   Santa D., Srbinovska 

S.  
Comparative study of sheep milk, whey and 

traditional kashkaval from Galichnik and Lazaropole  
3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia, 2017  
7.   Srbinovska S., Santa 

D.  
Dynamic of Physico-chemical parametars during 

ripening of Pecorino cheese made from goat milk  
3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia, 2017  
8.   Santa D., Srbinovska 

S.  
Food composition database in Macedonia- need and 

importance  
3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia, 2017  
9.   Srbinovska S., Santa 

D.  
Fatty acid profile and sensory properties of traditional 

sheep kashkaval  
3rd International 

symposium for 

agriculture and food, 

Ohrid Macedonia, 2017  

10.2  Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.  Душица Санта и др.  Програма за заштита на биолошката разновидност 

во сточарството (традиционални млечни 

производи),   

Министерство за 

земјоделство, 

шумарство и 

водостoпанство, 2015.  
2.  Душица Санта и др.  Заедничка одгледувачка програма за одгледување 

на добиток (ЗОПОД) и развојно истражувачки 
задачи од подрачјето на изведувањето на  
програмите за одгледување за потребите на 

ЗОПОД  

Министерство за 
земјоделство, 
шумарство и  
водостoпанство (2013,  
2014, 2015)  

3.  Душица Санта и др.  Студија за микробиолошкиот биодиверзитет кај 

некои традиоционални млечни производи во Р. 

Македонија, Министерство за животна средина и 

просторно планирање  

Министерство за 
животна средина и 
просторно  
планирање, 2013-2014  

4.  Душица Санта и др.  Безбедносна култура и управување со ризик во  
земјоделството, Safety Culture and Risk 

Management in Agriculture, CA16123  

COST, Europaen Union 

2016-2020  

10.3  Печатени книги во последните пет години (до пет)  
Ред. број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.        



 

 

 

 10.4  Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.        

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  
11.1  Дипломски работи  /  
11.2  Магистерски работи  /  
11.3  Докторски студии  /  

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  
12.1  Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија во даденото поле (до шест) 

во последните пет години   
Ред. број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.        

12.2  Доказ за најмалку два печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија со импакт 

фактор во даденото поле во последните пет години  
Ред. број  Автори  Наслов  Издавач/година  
1.  Santa D., Srbinovska 

S.,  
 Traditional production of Galichki kashkaval  Mljekarstvo 64 (2),  

119-126,  (2014), IF  
0,484  

  2.   Talevski G.,  
Srbinovska S. Santa 

D., Mateva N.    

Influence of packaging materials on Kashkaval 

quality,   
Mljekarstvo 67 (1), 2532 

(2017), IF 0,596  

12.3  

  

  

  

  

Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  
Ред. број  Автори  Наслов на трудот  Меѓународен 

собир/конференција  
Година  

1.   Santa D., Nikolovska- 
Nedelkoska D., 
Kalevska T.,  
Damjanovski D.   

Challenges for 

implementation of 

ISO 22000 – A case 

study in ice cream 

factory.   

International Scientific  
Conference "Food Science,  
Engineering and Technologies,   
Plovdiv, Bulgaria  

2013  

  2.   Santa D., Srbinovska 
S., Trajkovski G.   
  

Composition and 

dynamics of lab 

during traditional 

production of butter 

and butter- milk    

2nd International symposium 
for agriculture and food ,  
Ohrid Macedonia  

2015  

  3.   Srbinovska S., 
Baltadzieva M., Santa 
D.   
  

Proteolyses and 

lipolyses during 

ripening of goat 

white brine cheese   

2nd International symposium 

for agriculture and food , 

Ohrid Macedonia  

2015  

  4.   Santa D., Srbinovska 

S.  
Comparative study 
of sheep milk, whey 
and traditional 
kashkaval from  
Galichnik and  
Lazaropole  

3rd International symposium 
for agriculture and food, Ohrid  
Macedonia   

2017  

  5.   Srbinovska S., Santa 

D.  
Dynamic of 

Physicochemical 

parametars during 

ripening of Pecorino 

cheese made from 

goat milk  

3rd International symposium 
for agriculture and food, Ohrid  
Macedonia  

2017  



 

 

    

  

6.   Santa D., Srbinovska 

S.  
Food composition 

database in 

Macedonia- need 

and importance  

3rd International symposium 

for agriculture and food, Ohrid 

Macedonia  

2017  

  7.   Srbinovska S., Santa 

D.  
Fatty acid profile 

and sensory 

properties of 

traditional sheep 

kashkaval  

3rd International symposium 
for agriculture and food, Ohrid  
Macedonia  

2017  

  

Прилог бр.4  Податоци за наставниците кои изведуваат настава на студиската програма од прв, втор, трет циклус на 

студии и за ментори на магистерски трудови  

1.  Име и презиме  Димитар Наков  
2.  Дата на раѓање  17.4.1977  

3.  Степен на образование  VIII  
4.  Наслов на научниот степен  Доктор на земјоделски науки  

5.  Каде и кога го завршил образованието 

односно се стекнал со научен степен  
Образование  Година  Институција  

доктор по  
ветеринарна 

медицина  
2001  

Универзитет „Св. Кирил 
и Методиј―, Скопје, 
Факултет за  
ветеринарна медицина,  
Скопје  

магистер на науки  2011  

Универзитет „Св. Кирил 

и Методиј―, Скопје, 

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  

доктор на науки  2015  

Универзитет „Св. Кирил 

и Методиј―, Скопје, 

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна, Скопје  
6.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

магистер  
Подрачје  Поле  Област  

биотехнички науки  
ветеринарна  

медицина  
зоохигиена  

7.  Подрачје, поле и област на научниот степен 

доктор  
Подрачје  Поле  Област  

биотехнички науки  
ветеринарна  

медицина  зоохигиена  

8.  Доколку е во работен однос да се наведе 

институцијата каде работи и звањето во кое 

е избран и во која област  

Институција  Звање во кое е избран и област  

Универзитет Св Кирил 

и Методиј во Скопје 

Факултет за 

земјоделски науки и 

храна  

Доцент, зоохигиена (40727)  

9.  Список на предмети кои наставникот  ги води одделно за првиот, вториот и третиот циклус на студии  

  
9.1  

Список на предмети кои наставникот ги води на првиот циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Зоохигиена  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

2.  
Здравствена заштита на животните  

Анимална биотехнологија, ФЗНХ  
Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  
Еко-земјоделство, ФЗНХ  



 

 

3.  

Хигиена и санитација во производството на храна  

Преработка на земјоделски производи –  
анимални преработки, ФЗНХ  
Анимална биотехнологија, ФЗНХ  
Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  
  

4.  
Системи за безбедност во примарното сточарско 

производство  

Преработка на земјоделски производи –  
анимални преработки, ФЗНХ Анимална 

биотехнологија, ФЗНХ  
5.  Анатомија на животни  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

9.2  Список на предмети кои наставникот ги води на вториот циклус на студии  
Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Здравствена заштита на животните – одбрани поглавја  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

2.  Здравје и благосостојба на животните – одбрани 

поглавја  
Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

3.  Етологија и стрес кај животните  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  
4.  Биосигурност на фарма – одбрани поглавја  Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

 

  5.  
Прописи за квалитет и безбедност на храна од анимално 

потекло   

Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ 

Преработка на земјоделски производи – 

анимални преработки, ФЗНХ  
6.  

Безбедност и контрола на храна од анимално потекло  

Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ 
Преработка на земјоделски производи – 
анимални преработки, ФЗНХ  
  

7.  Хигиена и санитација во производството на храна – 

одбрани поглавја  
Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  
  

9.3  Список на предмети кои наставникот ги води на третиот  циклус на студии  

Ред. 

број  
Наслов на предметот  Студиска програма/институција  

1.  Менаџмент на здравје и благосостојба на животните – 

напредни поглавја  
Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

2.  Биолошки опасности во производството на храна од 

анимално потекло – напредни поглавја  
Анимална биотехнологија, ФЗНХ  

3.  Хигиена и санитација во производството на храна – 

напредни поглавја  
Квалитет и безбедност на храна, ФЗНХ  

10.  Селектирани резултати во последните пет години  

10. 
1  

Релевантни печатени научни трудови (до пет)  

Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Trajchev, M., Nakov, D., 

Petrovska, M., Jankoska, G.  
Mastitis pathogens and their antimicrobial 

susceptibility in early lactating dairy cows  
Agriculture and Forestry, 

63(1).pg. 41-50/ 2017  

2.  Pacinovski, N., Dzabirski, V.,  
Nakov, D., Porcu, K., Trajchev, 

M., Cilev, G., Joshevska, E.  

Effects of non-genetic factors on daily milk 

production in awassi breed of sheep in 

Macedonia  

Agriculture and Forestry, 

62(4).pg. 35-44/ 2016  

3.  Nakov, D., Trajchev, M., 

Angjeleska, A., Belichovska, K., 

Pacinovski, N.  

Determination of natural radionuclides in pig 

production chain in Macedonia by gamma 

spectrometry  

AGROFOR, International 

Journal, Vol. 1 (1). pg. 

151-156/ 2016  
4.  Trajchev, M., Nakov, D., 

Andonov, S.  
The effect of thermal environment on daily milk 

yield of dairy cows  
Mac Vet Rev, Vol. 39(2), 

pg. 185-192/2016  



 

 

5.  Trajchev, M., Nakov, D., 

Gjorgoski, I.  
Optimization of enzymatic assay of superoxid 

dismutase and glutation peroxidase activity in 

milk whey  

Symposium Proceedings  
of the 2nd International  
Symposium for  
Agriculture and food/ 7-9  
October, 2015  

6.  Fetai, V., Nakov, D., Jashari, B., 

Trajchev, M.  
Economics of milk yield losses in one dairy farm 

in Мacedonia associated with clinical mastitis  
UNIVERSI - International  
Journal of Education, 

Science, Technology, 

Innovation, Health and 

Environment, 1(4), pg. 

104-113/2015  

7.  Regenhard, P., Nakov, D., 

Sauerwein, H.  
Applicability of a spectrophotometric method for 

assessment of oxidative stress in poultry  
Mac Vet Rev, 37(1): 

4347/2014  

10. 
2  

Учество во научно-истражувачки национални и меѓународни проекти (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Димитар Наков (учесник)  
―Comparative researches of the honey bee 

colony losses in Macedonia and Slovenia‖,   

Bilateral project  
Macedonia / Slovenia 
(Ministry of Education 
and Science of the 
Republic of Macedonia),  
2012/2013  

2.  
Димитар Наков (учесник)  

„Биодиверзитет во сточарството – заштита 

на биолошката разновидност―  
МЗШВ, 2014-2017  

3.  Димитар Наков (учесник)  Synergy for preventing damaging behaviour in 

group housed pigs and chickens 

(GroupHouseNet)  

COST Action 15134:  
2016-2020 (EU  
Framework Programme  
Horizon 2020)  

4.  Димитар Наков (учесник)  Innovative approaches in pork production with 

entire males (IPEMA)  
COST Action 15215:  
2016-2020 (EU  
Framework Programme  

 

     Horizon 2020)  

5.        

10. 
3  

Печатени книги во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

  2.        

  3.        

10. 
4  

Печатени стручни трудови во последните пет години (до пет)  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.        

2.        

3.        

4.        

5.        

11.  Менторства на додипломски, магистерски и докторски студии  



 

 

11. 
1  

Дипломски работи    

11. 
2  

Магистерски работи    

11. 
3  

Докторски студии    

12.  За ментори на магистерски трудови селектирани резултати во последните четири/пет години  
12. 
1  

Доказ за печатени научноистражувачки трудови во меѓународни научни списанија во даденото поле (до шест) во 

последните пет години   
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Trajchev, M., Nakov, D., 

Petrovska, M., Jankoska, G.  
Mastitis pathogens and their antimicrobial 

susceptibility in early lactating dairy cows  
Agriculture and Forestry, 

63(1). pg. 41-50/ 2017  
2.  Nakov, D., Trajchev, M., 

Angjeleska, A., Belichovska, K., 

Pacinovski, N.  

Determination of natural radionuclides in pig 

production chain in Macedonia by gamma 

spectrometry  

AGROFOR, International 

Journal, Vol. 1 (1). pg. 

151-156/ 2016  
3.  Trajchev, M., Nakov, D., 

Andonov, S.  
The effect of thermal environment on daily milk 

yield of dairy cows  
Mac Vet Rev, Vol. 39(2), 

pg. 185-192/2016  
4.  Fetai, V., Nakov, D., Jashari, B., 

Trajchev, M.  
Economics of milk yield losses in one dairy farm 

in Мacedonia associated with clinical mastitis  
UNIVERSI - International  
Journal of Education, 

Science, Technology, 

Innovation, Health and 

Environment, 1(4), pg. 

104-113/2015  
5.  Regenhard, P., Nakov, D., 

Sauerwein, H.  
Applicability of a spectrophotometric method for 

assessment of oxidative stress in poultry  
Mac Vet Rev, 37(1): 

4347/2014  
6.        

12. 
2  

Доказ за најмалку еден печатен научноистражувачки труд во меѓународни научни списанија со импакт фактор во 

даденото поле во последните пет години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов  Издавач/година  

1.  Nakov, D., Hristov, S., Andonov, 

S. Trajcev, M.  
Udder related risk factors for clinical mastitis in 

dairy cows  
Vet. arhiv, 84(2), 111127 
ISI impact factor  
(2013) 0.303/2014  

  2.  Trajcev, M., Nakov, D., Hristov, 

S., Andonov, S., 

JoksimovicTodorovic, M.  

Clinical bovine mastitis in Macedonia dairy herds  Acta Vet. Belgrade, Vol. 

63, 1, 63-76. ISI impact 

factor (2012) 

0.258/2013  
12. 
3  

Доказ за најмалку три учества на меѓународни собири во последните четири години  
Ред. 

број  
Автори  Наслов на трудот  Меѓународен 

собир/конференција  
Година  

1.  Nakov, D., Trajchev, M., 

Angjeleska, A., Belichovska, K., 

Pacinovski, N.  

Determination of 
natural radionuclide 
in pig production  
chain in Macedonia 

by gamma  

The VII International  
Scientific Agriculture  
Symposium „AgroSym― 

2016  

October 06-09, 2016  

    spectrometry    

2.  Trajchev, M., Nakov, D.,  
Petrovska, M., Jankoska, G.  

Mastitis pathogens 
and their 
antimicrobial 
susceptibility in  
early lactating dairy  
cows  

The VII International  
Scientific Agriculture  
Symposium „AgroSym― 

2016  

October 06-09, 2016  



 

 

3.  Pacinovski, N., Dzabirski, V.,  
Nakov, D., Porcu, K., Trajchev, 

M., Cilev, G., Joshevska, E.  

Effects of 
nongenetic factors 
on daily milk 
production in awassi 
breed of sheep in  
Macedonia  

The VII International  
Scientific Agriculture  
Symposium „AgroSym― 

2016  

October 06-09, 2016  

4.  Belichovska, K., Belichovska, D., 

Nakov, D., Trajchev, M.  
Intestinal parasites of 
Salmo Ohridanus  
(Steindachner,  
1892) from Ohrid 

Lake  

The VII International  
Scientific Agriculture  
Symposium „AgroSym― 

2016  

October 06-09, 2016  

5.  Nakov, D., Trajchev, M.  Activity of the 

antioxidative 

enzymes in milk 

during early 

postpartum of dairy 

cows  

7th International  
Scientific Meeting „Days 
of veterinary  
Medicine―,University 

„St.  
Cyril and Methodius― in  
Skopje, Faculty of  
Veterinary Medicine  

22-24 September, 2016  

6.  Nakov, D., Andonov, S., Trajchev, 

M.  
Antioxidant status in 

dairy cows during 

transition period  

2nd International  
Symposium for  
Agriculture and food,  
University „St. Cyril and  
Methodius― in 

Skopje, Faculty of 

Agricultural science 

and food  

7-9 October, 2015  

7.  Trajchev, M., Nakov, D., 

Gjorgoski, I.  
Optimization of 

enzymatic assay of 

superoxid dismutase 

and glutation 

peroxidase activity in 

milk whey  

2nd International  
Symposium for  
Agriculture and food,  
University „St. Cyril and  
Methodius― in 

Skopje, Faculty of 

Agricultural science 

and food  

7-9 October, 2015  

  


